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Cukrar/cukrarka v restauraénim provozu (kéd: 65-023-H)

Autorizujici organ: Ministerstvo pro mistni rozvoj

Skupina oborti: Gastronomie, hotelnictvi a turismus (kod: 65)
Tyka se povolani: Cukrar

Kvalifikac¢ni uroven NSK - EQF: 3

Odborna zpusobilost

Nazev Uroven
Sestavovani receptur pro restauraéni moucniky 3
Navrhovani vlastnich inovativnich receptur pro restauraéni moucniky 3
Vyuzivani surovin pro pfipravu typickych mouénikd pro restauraéni provoz 3
Vyroba specifickych mouénikl v restauraénim provozu 3
Vyuzivani modernich technologii a zafizeni pfi vyrobé restauracnich mou¢nik 3

Provadéni hygienicko-sanitacni ¢innosti v cukraiské vyrobé, dodrzovani bezpeénostnich pfedpisu a zasad

bezpecnosti potravin 3

Platnost standardu
Standard je platny od: 30.08.2023
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO), o €emz autorizovana osoba vyhotovi a uchaze¢ podepise pisemny
zaznam. Zpusob seznameni uchazece s pracovi$tém a uvedenymi pozadavky je v kompetenci autorizované osoby.

Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby je opravnény pred€asné ukoncit zkousku, pokud
vyhodnoti, Ze v dusledku ¢innosti uchazece bezprostfedné doslo k ohroZeni nebo bezprostfedné hrozi nebezpedi
ohroZeni zdravi, Zivota a majetku ¢i Zivotniho prostfedi. Zddvodnéni pfed¢asného ukonéeni zkousky uvede autorizovana
osoba do zaznamu o prubéhu a vysledku zkousky. Uchaze¢ mlze ukonc€it zkousku kdykoliv v jejim pribéhu, a to na
vlastni Zadost.

Zdravotni zpUsobilost pro vykonani zkousky je vyZadovana a prokazuje se lékafskym potvrzenim (odkaz na povolani v
NSP https://nsp.cz/jednotka-prace/cukrar).

Autorizovana osobalautorizovany zastupce zaroveii s odeslanim pozvanky ke zkousce:
uvede pomucky, které smi uchaze¢ pfi zkouSce pouzivat.

Jednotliva kritéria se ovéfuji uvedenymi nastroji hodnoceni a zaméfuji se jak na proces, tak na vysledek.
Ovérovani se provadi v cukraiské dilné, restauracni kuchyni gastronomického provozu nebo v odborné gastronomické
ucebné, vzdy vyhradné s pozadovanym materialné-technickym vybavenim.

Po celou dobu hodnoceni zkous$ejici sleduje dodrzovani hygienickych predpisu, pfedpist bezpeénosti prace a techniky
obsluhy, dodrzovani ¢asového harmonogramu, esteticka hlediska, profesionalni chovani.

Metodické pokyny k jednotlivym odbornym kompetencim:

U odborné kompetence Vyroba specifickych mouéniki v restauraénim provozu:

kritérium c) v ramci zkousky uchaze¢ pfipravi jeden druh specifického restauraéniho moucniku.

Autorizovana osoba zad3, ktery z uvedenych druhid restaura¢nich mouc¢nikd (puding, palacinky, omeletu, Zelé, ovocny
salat, zmrzlinu a jiné) uchazec pfipravi.

Doporuéeny pocet porci: minimalné 4 porce

U odborné kompetence Navrhovani vlastnich inovativnich receptur pro restauraéni mouéniky:
kritérium d) v ramci zkousky uchaze€ pfipravi jeden druh vlastniho inovativnhiho moucniku, ktery si uchaze¢ sam zvoli.
Doporuceny pocet porci: minimalné 4 porce

Autorizovana osoba sdéli pisemné uchazedi termin, v némz uchaze¢ musi oznamit ndzev moucniku, ktery bude
pfipravovat, a jaké suroviny bude k vyrobé vlastniho inovativniho mouéniku potfebovat. Déle autorizovana osoba zada
pozadovany pocet porci.

PFi hodnoceni hotového moucniku zkousejici provede ochutnavku, posoudi poZadované typické vlastnosti a vzhled
restauracniho mouéniku. Zkousejici provede kontrolu kvality, hmotnosti a moucnik senzoricky a metricky zhodnoti.
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Autori standardu

Autori kvalifikacniho standardu

KvalifikaCni standard profesni kvalifikace pripravila SR pro pohostinstvi, gastronomii a cestovni ruch, ustavena a
licencovana pro tuto ¢innost HK CR a SP CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
Bidfood Czech Republic s. r. o.

TRILOAD Invest s. r. 0.

FrantiSek Buchal, OSVC, majitel cukrarské firmy

Kavarna Slavia
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