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Technik pro kontrolu kvality a bezpec¢nosti potravin v

mlékarenstvi (kéd: 29-080-M)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi

Skupina oborti: Potravinafstvi a potravinaiska chemie (kdd: 29)
Tyka se povolani: Technik v potravinarstvi a krmivarstvi
Kvalifikac¢ni uroven NSK - EQF: 4

Odborna zpusobilost

Nazev

Zavadéni systému fizeni kvality a bezpeénosti potravin v mlékarenském provozu

Odbér a uchovavani vzorkl v mlékarenském provozu

Provadéni laboratornich zkousek surovin, meziproduktl a hotovych vyrobk( v mlékarenském provozu
Provadeéni senzorické analyzy v mlékarenském provozu

Fazova kontrola v technologickém procesu mlékarenské vyroby

Ovérovani a kalibrace méficich pfistroju v mlékarenské laboratofi

Kontrola oznagovani mlékarenskych vyrobk(

ZajiStovani sanitace a provozni hygieny v mlékarenské laboratofi

Dodrzovani zasad BOZP a PO v mlékarenské laboratori

Platnost standardu
Standard je platny od: 26.07.2016 do: 19.08.2020
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO). Zdravotni zpUsobilost je vyZadovana (odkaz na povolani v NSP -
http://katalog.nsp.cz/karta_p.aspx?id_jp=7247&kod_sm1=28).

VS8echny osoby, které se pfimo Ucastni zkousky, musi mit platny prikaz pracovnika v potravinarstvi (zdravotni prikaz).
PFi ovéfovani kompetenci zejména formou praktického pfedvedeni zkou$ejici sleduje dodrzovani hygienicko-sanitanich
principl zajistujicich bezpeénost potravin, dodrzovani technologického postupu a dodrZovani zasad BOZP a PO.

Pro potifeby analyz senzorickych i laboratornich &i fazovych kontrol vyroby zada zkou$ejici mlékarenskou surovinu,
pfisadu a vyrobek, ktery je k dispozici v provozu, kde zkouska probiha.

Pro ovéfovani kompetence "Zavadéni systému Fizeni kvality a bezpeénosti potravin v mlékarenském provozu" pfipravi
zkousejici pro zkousku pfipadovou studii (tepelné oSetfeni mléka, kde nebyla dodrzena teplota pasterace), na které
kritérium d) ovéfi.

PFi ovéfovani kompetence "Provadéni laboratornich zkou$ek surovin, meziproduktd a hotovych vyrobkl v mlékarenském
provozu" posuzuje zkousejici také manualni zruénost uchaze&e nutnou pro praci v laboratofi.

Pfi ovéfovani kompetence "Dodrzovani zasad BOZP a PO v mlékarenské laboratofi" u kritéria a) uchaze€ vyjmenuje
ochranné pomucky a popi$e zpUsob jejich pouZziti.
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Autori standardu

Autori kvalifikacniho standardu

KvalifikaCni standard profesni kvalifikace pripravila SR pro potravinarstvi a krmivarstvi, ustavena a licencovana pro tuto
¢innost HK CR, SP CR a AK CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
Ceskomoravsky svaz mlékarensky

Miékarna Hlinsko, a. s.

TPK — Pribina, s. r. 0.

Laktea, o. p. s.

SOS ekologicka a potravinafska, Veseli nad Luznici
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