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Technik/techni€ka pro fizeni vyroby v mlékarenstvi (kéd: 29-
082-M)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi

Skupina oborti: Potravinafstvi a potravinaiska chemie (kdd: 29)
Tyka se povolani: Potravinaisky a krmivaFsky technik mistr
Kvalifikac¢ni uroven NSK - EQF: 4

Odborna zpusobilost

Nazev Uroveii

Zpracovani mléka na mlékarenské vyrobky 4
Sestavovani vyrobni linky v mlékarenské nebo syrafské vyrobé

Organizace smeény a zajisténi chodu mlékarenské nebo syraiské vyroby

Dodrzovani technologickych postupu a zajisténi bezpecnosti potravin v mlékarenské nebo syrarské vyrobé
Vedeni provozni dokumentace a personalnich podkladil k potravinarské vyrobé

Zajistovani sanitace a provozni hygieny v mlékarenstvi

Dodrzovani zasad BOZP a PO v potravinarské vyrobé

B L T N -

Dohled nad odpadovym hospodafstvim v mlékarenstvi

Platnost standardu
Standard je platny od: 17.10.2023
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO), o €emz bude autorizovanou osobou vyhotoven a uchaze€em podepsan
pisemny zaznam.

Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby, je opravnéna pfed€asné ukoncit zkousku, pokud
vyhodnoti, Ze v dusledku ¢innosti uchazece bezprostfedné doslo k ohroZeni nebo bezprostfedné hrozi nebezpedi
ohroZeni zdravi, Zivota a majetku €i Zivotniho prostfedi. Zdivodnéni pfedéasného ukonceni zkousky uvede AOs do
Zaznamu o prubéhu a vysledku zkousky. Uchaze¢ mlze ukongit zkousku kdykoliv v jejim prabéhu, a to na vlastni
Zadost.

Zdravotni zplsobilost pro vykonani zkousky je vyZadovana a prokazuje se lékafskym potvrzenim (odkaz na povolani v
NSP — https://www.nsp.cz/jednotka-prace/mistr-v-potravinarstvi-a-#zdravotni-zpusobilost).

Ovéfovani je spojeno s navazujicimi ¢innostmi vedoucimi k ovéfeni kompetenci fizeni vyroby konkrétné uréeného
mlékarenského/syrarského provozu.

PFi ovéfovani kompetenci zejména formou praktického predvedeni zkou$ejici sleduje dodrzovani hygienicko-sanitanich
principl zajistujicich bezpeénost potravin, dodrzovani technologického postupu a dodrZovani zasad BOZP a PO.

PFi hodnoceni je posuzovan rovnéz dohled nad hospodarnym vyuzivanim surovin, dodrzovani ekologickych principu pfi
vyrobé, bezpecné provadéni vSech Ukonu a ¢asové zvladani jednotlivych operaci.

Pro ovéfovani kompetence "Zpracovani mléka na mlékarenské vyrobky" krit. b) zada zkousejici pro nakresleni
blokového schématu vyroby a popsani technologického postupu jakykoli mlékarensky vyrobek.

Oveéfovani kompetence "Organizace smény a zajisténi chodu mlékarenské/syrarské vyroby" probiha v mlékarenském
provozu, vyrobni linku nebo pracovisté urci zkouSejici podle danych organizaénich moznosti.

Pro ovéfovani kompetence "Dodrzovani technologickych postupu a zajisténi bezpeénosti potravin v mlékarenské nebo
syrafské vyrobé&" krit. b) a d) vybere zkousejici jakykoli mlékarensky vyrobek, ktery provozovna zpracovava.

Pro ovéfovani kompetence "Dodrzovani technologickych postupu a zajisténi bezpeénosti potravin v mlékarenské nebo
syrafské vyrobé" pfipravi zkousejici pro zkousku pfipadovou studii pro jakykoli mlékarensky vyrobek, na které kritérium f)
OVEfi.

Pro ovéfovani kompetence "DodrZzovani technologickych postupu a zajisténi bezpeénosti potravin v mlékarenské nebo
syrafské vyrobé" krit. g) pfipravi zkousejici pro zkousku pfipadovou studii nesplnéni technologickych kritérii u
mlékarenského vyrobku (napf. pfi nedodrzeni obsahu tuku a susSiny).

Pfi ovéfovani kompetence "Dodrzovani zasad BOZP a PO v mlékarenstvi" kritéria d) uchaze¢ vyjmenuje ochranné
pomlcky a popi$e zpusob jejich pouZiti.

PFi ovéfovani kompetence "Dohled nad odpadovym hospodarstvim v mlékarenstvi" uchaze¢ popise zplsob nakladani s
odpady v mlékarenském provozu, ve kterém sklada zkouSku.

Pracovni odév a obuv si uchaze€ pfinese vlastni.
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Autori standardu

Autori kvalifikacniho standardu

KvalifikaCni standard profesni kvalifikace pripravila SR pro potravinarstvi a krmivarstvi, ustavena a licencovana pro tuto
¢innost HK CR, SP CR a AK CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
Ceskomoravsky svaz mlékarensky, z. s., Praha

Miékarna Hlinsko, a. s.

Vys$Si odborna skola potravinarska a Stfedni odborna Skola mlékarenska, Kroméfiz
Sekce pro mléko pii Potravinaiské komote Ceské republiky, Praha
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