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Technik/techni€ka pro fizeni vyroby v lihovarnictvi (kod: 29-

075-M)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi

Skupina oborti: Potravinafstvi a potravinaiska chemie (kdd: 29)

Tyka se povolani:
Kvalifika¢ni uroven NSK - EQF: 4

Odborna zpusobilost

Nazev

PFijem surovin, polotovard a dal$ich pridatnych latek pro vyrobu lihu a lihovin
Kontrola dodrzovani technologickych postupt pfi vyrobé lihu a lihovin

Kontrola davkovani lihu a dal8ich surovin pro vyrobu lihovin

Sestavovani vyrobni linky lihovarské vyroby

Organizace smény a zajiSténi chodu vyrobni linky lihovarské vyroby

Vedeni provozni dokumentace a personalnich podkladll k potravinarské vyrobé
Zajistovani sanitace a provozni hygieny v potravinarské vyrobé

Dodrzovani zasad BOZP a PO v potravinarské vyrobé

Kontrola obsluhy zafizeni na zpracovani zbytk( z lihovarské vyroby

Platnost standardu
Standard je platny od: 18.08.2021 do: 12.09.2023
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO), o €emz bude autorizovanou osobou vyhotoven a uchaze€em podepsan
pisemny zaznam.

Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby, je opravnéna pfed€asné ukoncit zkousku, pokud
vyhodnoti, Ze v dusledku ¢innosti uchazece bezprostfedné doslo k ohroZeni nebo bezprostfedné hrozi nebezpedi
ohrozZeni zdravi, Zivota a majetku €i Zivotniho prostfedi. Zdivodnéni pfedéasného ukonceni zkousky uvede AOs do
Zaznamu o prubéhu a vysledku zkousky. Uchaze¢ mlze ukongit zkousku kdykoliv v jejim prabéhu, a to na vlastni
Zadost.

Zdravotni zplsobilost pro vykonavani pracovnich &innosti této profesni kvalifikace je vyZadovana a prokazuje se
Iékafskym potvrzenim (odkaz na povolani v NSP https://www.nsp.cz/jednotka-prace/mistr-v-potravinarstvi-a-).

V8echny osoby, které se pfimo Ucastni zkousky, musi mit platny zdravotni prikaz pracovnika v potravinarstvi.
Uchazec si ke zkouSce donese vlastni pracovni odév a obuv.
Zkouska probiha v souladu se zakonem o lihu €. 61/1997 Sb., ve znéni pozdéjSich predpisu.

Oveéfovani je spojeno s fidicimi €innostmi vedoucimi k vyrobé lihu a lihovin. Pfi ovéfovani kompetenci zkousejici dale
sleduje dodrzovani BOZP, PO a hygienicko-sanitacnich principu, které zajisti odpovidajici kvalitu finalniho
potravinaiského vyrobku. PFi hodnoceni je rovnéz posuzovano hospodarné vyuzivani surovin a dodrzovani ekologickych
principl pfi vyrobé. Zkouska probiha v redlném provozu, podklady pro uchaze¢e budou modelové.

U kompetence Sestavovani vyrobni linky lihovarské vyroby je uchazeci zadan konkrétni druh vyrobku, pro ktery
navrhne schéma vyrobni linky.

U kompetence Kontrola pfipravy a davkovani surovin pro fermentaci pfi vyrobé lihu a lihovin se posuzuje
zkuSenost uchazece s praci s mikroskopem.

U kompetence Vedeni provozni dokumentace a personalnich podkladi k potravinarské vyrobé se kritérium c)
ovéfuje na modelovych podkladech tak, aby byla splnéna ochrana osobnich tdaju.

U kompetence Zajistovani sanitace a provozni hygieny v potravinarské vyrobé se kritérium c) ovéfuje na
modelovych podkladech tak, aby byla spinéna ochrana osobnich tdaju.

U kompetenci Kontrola dodrzovani technologickych postupti pfi vyrobé lihu a lihovin, v kritériich f) a 0) bude
kontrola obsluhy zafizeni ovéfovana na modelové situaci, kterou pfipravi zkousejici. Uchazel nebude v ramci zkousky
komunikovat se zaméstnanci provozu, ve kterém se kona zkouska. Bude komunikovat pouze se zkouSejicim.

U kompetence Kontrola davkovani lihu a dalSich surovin pro vyrobu lihovin se kritérium a) ovéfuje na modelové
situaci, kterou pfipravi zkousSejici.

U kompetence Sestavovani vyrobni linky lihovarské vyroby se kritérium c¢) ovéfuje s pouzitim modelové situace,
kterou pfipravi zkouSejici.

U kompetence Organizace smény a zajiSténi chodu vyrobni linky lihovarské vyroby se kritéria a) a d) ovéfuji na
modelovych situacich, které pfipravi zkousSejici.

U kompetence Dodrzovani zasad BOZP a PO v potravinaiské vyrobé se kritérium a) ovéfuje na modelové situaci,
kterou pfipravi zkouSejici.

U kompetence Kontrola obsluhy zarizeni na zpracovani zbytku z lihovarské vyroby se kritérium c) ovéfuje na
modelové situaci, kterou pfipravi zkou$ejici.
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Autori standardu

Autori kvalifikacniho standardu

KvalifikaCni standard profesni kvalifikace pfipravila SR pro potravinarstvi a krmivarstvi, ustavena a licencovana pro tuto
¢innost HK CR a SP CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
Zajmové sdruzeni pravnickych osob konzervarensko-lihovarského pramyslu
Stock Plzeri - Bozkov, s. r. 0.

Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze

Frukolis, a. s.
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