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Kritéria a zptisoby hodnoceni

Koordinace vyrobnich postupu v podniku masného priamysiu

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Podrobné popsat schéma jatecnych linek pro porazku hlavnich druh
jatecnych zvifat (skot, prasata, drlibez a kralici) od prejimky zivych zvifat az
po zchlazeni jate€né upravenych tél jateCnych zvirat, v€etné pracovnich
ukon( zajistovanych na jednotlivych pracovistich téchto linek

Pisemné a ustni ovéreni

b) Podrobné popsat schéma provozu pfidruzenych k porazce jatecnych
zvifat se zaméfenim na sbér a manipulaci s vedlejSimi zivo¢iSnymi produkty,
véetné pracovnich ukonu zajistovanych na jednotlivych pracovistich v téchto
provozech

Pisemné a Ustni ovéreni

c) Podrobné popsat podminky manipulace, evidence a skladovani jate¢né )
upravenych tél hlavnich druhl jate€nych zvirat (skot, prasata, driibez a Ustni ovéfeni
kralici)

d) Podrobné popsat schéma bourarenskeé linky pro bourani/déleni a
vykostovani jate¢né upravenych tél hlavnich druhd jate€nych zvitat (skot,
prasata, dribez a kralici), véetné pracovnich Ukonu zajistovanych na
jednotlivych pracovistich téchto linek

Pisemné a Ustni ovéreni

e) Podrobné popsat podminky manipulace, evidence a skladovani masa pro

vysek/pro vyrobu masnych vyrobk( a masnych polotovar( e el

f) Podrobné popsat schéma dilen pro vyrobu jednotlivych skupin masnych
vyrobkd a masnych polotovar( od prejimky vyrobnich surovin az po
uskladnéni hotovych vyrobk, v€etné pracovnich ukon( zajistovanych na
jednotlivych pracovistich téchto dilen

Pisemné a ustni ovéreni

g) Podrobné popsat podminky manipulace, evidence a skladovani masnych

vyrobkd a masnych polotovart dle jejich prislusnosti do jednotlivych skupin L e

h) Podrobné popsat schéma provozu pro baleni a expedici masa, masnych
vyrobkd a masnych polotovar(, véetné pracovnich ukonu zajistovanych na Pisemné a ustni ovéfeni
jednotlivych pracovistich téchto provozi

i) Ridit technologii vyroby v organizaci (nastaveni a pfipadné propojeni

provozu, linek, dilen, technologickych celkd, stroju a zafizeni) Preliie el e Tl eveien]

j) Podrobné popsat hygienické pozadavky na zajisténi bezpecénosti produkce

At ) AP ) Ustni ovéfeni
v ramci vSech vyrobnich usekl v organizaci

k) Navrhnout zpUsob feSeni a postupu v pfipadé vzniku technologickych

nebo logistickych problému na v§ech vyrobnich Usecich v organizaci SR piEdEl € Tl @)

[) Navrhnout zplsob feSeni a postupu v pfipadé vzniku nahlé technické
havarie, Zivelné udalosti nebo preruSeni dodavek energii ve vSech vyrobnich Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni
usecich v organizaci

m) Podrobné popsat pozadavky na udrzbu vSech vyrobnich Useku v

A Ustni ovéreni
organizaci

n) Sestavit plan preventivnich prohlidek a oprav technologickych celkd, stroju

A y L N L Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni
a zafizeni vSech vyrobnich usekul v organizaci

o) Navrhnout, pfipadné posoudit stavajici systémy fizeni kvality, norem

vykonu a zpusoby jejich kontroly ve v§ech vyrobnich Usecich v organizaci Pl sioelveiri e Ul evelen]

p) Navrhnout, pfipadné posoudit stavajici systém analyzy rizika a stanoveni
kritickych kontrolnich bodl a zplsob jeho kontroly ve vSech vyrobnich Praktické pfedvedeni a Ustni ovéreni
Usecich v organizaci
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q) Posoudit pfedlozena pravidla efektivniho a bezpeéného fungovani
odpadového hospodafstvi na zadanych vyrobnich Usecich a navrhnout Praktické prfedvedeni a Ustni ovéreni
Upravy Vv pfipadé potfeby

r) Posoudit pfedlozena pravidla v oblasti ekologie platna pro zadané vyrobni
useky (vliv na zivotni prostiedi, riziko ekologickych havarii a jejich Praktické pfedvedeni a ustni ovéfeni
predchazeni) a navrhnout Upravy v pfipadé potfeby

s) Provést kontrolni méfeni vytéznosti na porazce a bourarné Praktické prfedvedeni a Ustni ovéfeni

Je treba splnit vSechna kritéria.

Stanovovani receptur, vyrobnich postupt a kalkulaci pro jednotlivé vyrobky masného priamysiu

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Uvést detailni pfehled legislativnich pozadavkl na produkci masa a

/ . , " . 9 Pisemné a ustni ovéfeni
vyrobu masnych vyrobkd a masnych polotovaru

b) Posoudit vyrobni postupy na jednotlivych pracovistich vSech vyrobnich
usekl v organizaci

Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni
c¢) Posoudit receptury vyrabénych vyrobku, navrhnout zmény Praktické pfedvedeni a ustni ovéfeni
d) Stanovit kalkulace pro zadané vyrobky Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni

e) Vytvorit vyrobkovou specifikaci pro zadany vyrobek, vysvétlit vyznam

aktualizace vyrobkové specifikace Praktické pfedvedeni a ustni ovéfeni

f) Vyhodnotit porovnani skute¢ného vykonu a teoretického maximaliniho
vykonu na jednotlivych pracovistich vSech vyrobnich Gseku v organizaci Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni
(vyhodnotit produktivitu prace)

Je treba splnit vSechna kritéria.

Hodnoceni kvality surovin a produktd na vstupu i vystupu vSech vyrobnich usekt v podniku
masného primyslu

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Zkontrolovat kvalitu pouzivanych surovin na vstupu vSech vyrobnich

asekir v podniku Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni

b) Zkontrolovat kvalitu produkt na vystupu vSech vyrobnich Usekl v podniku Praktické prfedvedeni a Ustni ovéreni

c¢) Stanovit zasady pro standardizaci vyrobnich surovin pouzivanych pro

vyrobu masnych vyrobkd a masnych polotovar( Praktické predvedeni a Ustni ovéreni

d) Stanovit napravna opatfeni v pfipadé zjisténi nestandardniho stavu v
kvalité surovin a produkt(l na vstupu i vystupu vSech vyrobnich Useku v Praktické pfedvedeni a ustni ovéfeni
podniku

e) Uvést zasady pfipravy podkladu pro vybérova fizeni na dodavky

S . ; Ustni ovéFeni
veSkerych vyrobnich surovin a oball

Je treba splnit vSechna kritéria.
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Stanovovani doby udrznosti a podminek skladovani pro jednotlivé vyrobky masného priamyslu
Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Vyjmenovat pouzivané obalové materialy pro jednotlivé vyrobky, uvést

jejich vlastnosti a posoudit jejich vhodnost pro zadané vyrobky i el

b) Uvést pouzivané zpusoby oSetfeni jednotlivych vyrobku s cilem ovlivnit

dobu jejich udrznosti Ustni ovéfeni

c) Vyjmenovat pouzivané pfidatné latky ovliviiujici dobu Udrznosti e
; L . - Ustni ovéfeni
jednotlivych vyrobki

d) Uvést podminky skladovani zadanych vyrobku Ustni ovéfeni

e) Posoudit dobu udrznosti zadanych vyrobki Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni

Je treba splnit vSechna kritéria.

Podileni se na tvorbé podkladtl pro oznac¢ovani vyrobki masného pramyslu
Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Uvést detailni prehled legislativnich pozadavki na oznacovani masa,

. g & . o Pisemné a ustni ovéfeni
masnych vyrobkl a masnych polotovart

b) Popsat zplsoby uvadéni povinnych Gdajui na oznaceni vyrobki Ustni ovéteni
c) Popsat zplsoby uvadéni nepovinnych udaju na oznaceni vyrobkul Ustni ovéfeni
d) Posoudit oznaceni 3 pfedlozenych masnych vyrobku Praktické pfedvedeni

Je tireba splnit vSechna kritéria.

Podileni se na vyvoji novych vyrobku, inovacich vyrobnich postupt, pouzivani novych technologii,
vyrobnich surovin a materiali v podnicich masného primyslu

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Navrhnout nové vyrobky v ramci vyrobniho programu organizace Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni

b) Navrhnout inovaci zadaného vyrobniho postupu v ramci vyrobniho

programu organizace Praktické pfedvedeni a ustni ovéreni

c) Navrhnout vymény nebo Upravy zadanych technologii vyroby v organizaci Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni
d) Navrhnout zmény v oblasti vyrobnich surovin a materialt pro zadané

/ Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni
vyrobky

Je treba splnit vSechna kritéria.

Technolog/technolozka zpracovani masa, 28.1.2026 0:31:43 Strana4z9



nsk

Dohled nad dodrzovanim zasad spravné vyrobni praxe pro masnou technologii v podniku masného
pramyslu

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Rozhodnout o vyrobnim postupu a zajistit dodrzovani spravné vyrobni
praxe na jatkach a v provozech pro sbér a manipulaci s vedlejSimi Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni
zivocisnymi produkty na zadané modelové situaci

b) Rozhodnout o vyrobnim postupu a zajistit dodrzovani spravné vyrobni

SO . ) - . Praktické pfedvedeni a ustni ovéfeni
praxe ve skladech masa a jateénych polotovari na zadané modelové situaci P

¢) Rozhodnout o vyrobnim postupu a zajistit dodrzovani spravné vyrobni

. . A X Praktické prfedvedeni a Ustni ovéfeni
praxe v bourarnach na zadané modelové situaci P

d) Rozhodnout o vyrobnim postupu a zajistit dodrzovani spravné vyrobni

PN . o . Praktické pfedvedeni a ustni ovéfeni
praxe v masné vyrobé na zadané modelove situaci P

e) Rozhodnout o vyrobnim postupu a zajistit dodrzovani spravné vyrobni

praxe v balirnach a expedicich masa a masnych vyrobkl na zadané Praktické prfedvedeni a Ustni ovéreni
modelové situaci

Je tieba splnit vSechna kritéria.

Zajistovani technologické podpory pfi realizaci rozsireni prodeje uspésnych vyrobki masného
pramyslu

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Uvést moznosti poskytovani technologické podpory obchodnimu, )
marketingovému nebo R&D oddéleni organizace pfi tvorb& obchodné- Ustni ovéfeni
vyrobnich strategii

b) Uvést moznosti poskytovani technologické podpory obchodnimu nebo )
marketingovému oddéleni organizace pfi komunikaci o atributech Usp&Snych Ustni ovéfeni
vyrobk( se zakazniky

Je treba splnit obé kritéria.

Podileni se na sbéru primarnich dat o konkurenénich vyrobcich masného priamyslu

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni
a) Uvést zpusob monitoringu konkurencnich vyrobkd na trhu Ustni ovéreni
b) Zhodnotit atributy ispésnych konkurenénich vyrobki Ustni ovéteni

Je tireba splnit obé kritéria.

Navrhovani optimalizace portfolia vyrobkii masného primyslu

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Navrhnout optimalizaci portfolia vyrobkl s cilem maximalizovat celkovou
efektivitu organizace a vyrobnich procesu pfi sou¢asném zachovani Praktické pfedvedeni a ustni ovéfeni
pozadavkl na kvalitu a bezpe¢nost vyrobku

b) Navrhnout optimalizaci portfolia vyrobkud s cilem vyhodného vyuziti

dostupnych vyrobnich surovin Praktické pfedvedeni a ustni ovéfeni

Je treba splnit obé kritéria.
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi predpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO), o éemz bude autorizovanou osobou vyhotoven a uchazeem podepsan
pisemny zaznam.

Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby, je opravnéna pfed€asné ukoncit zkouSku, pokud
vyhodnoti, Ze v dusledku ¢innosti uchazec¢e bezprostfedné doslo k ohroZeni nebo bezprostfedné hrozi nebezpedi
ohrozZeni zdravi, Zivota a majetku ¢i Zivotniho prostfedi. Zdlvodnéni pfedéasného ukoncéeni zkousky uvede AOs do
Zaznamu o prubéhu a vysledku zkousky. Uchaze¢ mGze ukongit zkousku kdykoliv v jejim prabéhu, a to na vlastni
zadost.

Zdravotni zpUsobilost pro vykonani zkousky je vyZadovana a prokazuje se lékafskym potvrzenim (odkaz na povolani v
NSP — https://www.nsp.cz/jednotka-prace/mistr-v-potravinarstvi-a-#zdravotni-zpusobilost).

U kritérii s pisemnym a Ustnim ovéfenim nejprve probéhne pisemné zpracovani odpoveédi (k tomu je uréena doba
pfipravy na zkousku) a nasledné bude uchaze¢ reagovat na dopliujici otazky zkousSejiciho.

Praktické ovéfovani by mélo byt spojeno s konkrétnimi ¢innostmi v podminkach vyroby v masném pramyslu.

PFi ovéfovani kompetenci, zejména formou praktického pfedvedeni, zkousSejici pribézné sleduje dodrzovani pozadavku
BOZP, PO a hygienickych navykd uchazece.

PFi hodnoceni se rovnéz posuzuje hospodarné vyuzivani surovin, dodrzovani ekologickych principl pfi vyrobé.

Veskeré kompetence se ovéfuji v provozu zaméfeném na zpracovani masa prasat, skotu, dribeze a kralik(.

PFi ovéfovani kompetence Koordinace vyrobnich postupti v podniku masného priimyslu uchazec¢ popise:

e schéma jatecnych linek pro porazku hlavnich druhl jateénych zvifat s pfihlédnutim k rdznym variabilitam v ramci
bézné pouzivanych postupl pfi jateéném opracovani (kritérium a)

e schéma provozu pfidruzenych k porazce popise s pfihlédnutim k rdznym variabilitdm v ramci bézné pouzivanych
postupl pfi sbéru a manipulaci s vedlejSimi zivo¢iSnymi produkty (kritérium b)

e schéma bourarenské linky pro bourani/déleni a vykostovani jateéné upravenych tél popise s pfihlédnutim k riznym
variabilitdm v rdmci bézné pouzivanych postupl pfi bourani/déleni a vykostovani (kritérium d)

e schéma dilen pro vyrobu jednotlivych skupin masnych vyrobkd a masnych polotovar( popise s pfihlédnutim k
rlznym variabilitam v ramci bézné pouzivanych postupll v masné vyrobé (kritérium f)

e schéma provozu pro baleni a expedici masa, masnych vyrobk( a masnych polotovart popi$e s pfihlédnutim k
riznym variabilitdm v ramci bézné pouzivanych postupu pfi baleni a expedici masa, masnych vyrobkd a masnych
polotovard (kritérium h)

PFi ovéfovani kompetence Hodnoceni kvality surovin a produktt na vstupu i vystupu vSech vyrobnich tsekt v
podniku masného pramyslu se kritérium d) ovéfuje na zadaném pfikladu nestandardniho stavu surovin a produktd;
napfiklad: surovina nesplfujici pozadavek na senzorické vlastnosti nebo poskozeny obal vyrobku.

Pro ovéfovani kompetence Podileni se na vyvoji novych vyrobkd, inovacich vyrobnich postupli, pouzivani novych
technologii, vyrobnich surovin a materialti v podnicich masného pramyslu si AOs pfipravi ke zkousce modelovy
pfiklad vyrobniho postupu, kde Ize provést inovaci, modelovy pfiklad technologie, kde Ize provést zménu a katalog
vyrobnich surovin a material( pro vyrobu masnych vyrobkud k vytvofeni navrhu zmén.

Pro ovéfovani kompetence Dohled nad dodrzovanim zasad spravné vyrobni praxe pro masnou technologii v
podniku masného pramyslu pfipravi autorizovana osoba pro kazdé kritérium a) aZ e) pozadavek vyroby ¢&i skladovani
konkrétniho produktu, pro ktery uchaze¢ zvoli vyrobni postup a zajisti dodrzovani spravné vyrobni praxe.
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Vysledné hodnoceni

ZkouSejici hodnoti uchazece zvlast pro kazdou kompetenci a vysledek zapisuje do zaznamu o pribéhu a vysledku
zkousky. Vysledné hodnoceni pro danou kompetenci musi znit ,splnil“ nebo ,nesplnil“ v zavislosti na stanoveni
zavaznosti, resp. nezavaznosti jednotlivych kritérii u kazdé kompetence. Vysledné hodnoceni zkou$Sky zni bud' ,vyhoveél“,
pokud uchaze¢€ splnil vSechny kompetence, nebo ,nevyhovél®, pokud uchaze¢ nékterou kompetenci nesplnil. PFi
hodnoceni ,nevyhovél“ uvadi zkou$ejici vzdy zdGivodnéni, které uchaze¢ svym podpisem bere na védomi.

Pocet zkousejicich
Zkouska probiha pfed jednou autorizovanou osobou; zkouSejicim je jedna autorizovana fyzicka osoba s autorizaci pro

pfislusnou profesni kvalifikaci anebo jeden autorizovany zastupce autorizované podnikajici fyzické nebo pravnické osoby
s autorizaci pro pfisluSnou profesni kvalifikaci.

Pozadavky na odbornou zpusobilost autorizované osoby, resp. autorizovaného zastupce
autorizované osoby

Autorizovanda osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby musi splfiovat alespori jednu z nasledujicich
variant pozadavku:

a) Stifedni vzdélani s vyu€nim listem v oboru vzdélani feznik-uzenaf a stfedni vzdélani s maturitni zkouSkou a alespori
5 let odborné praxe v oblasti zpracovani masa nebo ve funkci ucitele odborného vycviku nebo praktického
vyucovani v oboru vzdélani zaméfeném na zpracovani masa.

b) Stfedni vzdélani s maturitni zkouSkou v potravinairském oboru vzdélani a alespori 5 let odborné praxe v oblasti
zpracovani masa nebo ve funkci ucitele praktického vyu€ovani nebo odborného vycviku v oboru vzdélani
zaméfeném na zpracovani masa.

c) Vys3&i odborné vzdélani v oblasti potravinarstvi a alespori 5 let odborné praxe v oblasti zpracovani masa nebo ve
funkci ucitele praktického vyu€ovani nebo odborného vycviku v oboru vzdélani zaméfeném na zpracovani masa.

d) VysokoSkolské vzdélani se zaméfenim na potravinafskou technologii a alespori 5 let odborné praxe v oblasti
zpracovani masa nebo ve funkci ucitele odbornych pfedmétt nebo praktického vyu€ovani nebo odborného vycviku v
oboru vzdélani zaméfeném na zpracovani masa.

e) Profesni kvalifikace 29-079-M Technolog/technoloZka zpracovani masa a stfedni vzdélani s maturitni zkoudkou a
alesponi 5 let odborné praxe na pozici technologa zpracovani masa.

Dalsi pozadavky:

Autorizovanda osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby, kterd nema odbornou kvalifikaci pedagogického
pracovnika podle zakona ¢. 563/2004 Sb., o pedagogickych pracovnicich a o zméné nékterych zakon(, ve znéni
pozdéjSich pfedpisu, nebo nema odbornou kvalifikaci podle zakona €. 111/1998 Sb., o vysokych Skolach a o zméné a
doplnéni dalSich zakontl (zakon o vysokych Skolach), ve znéni pozdéjSich pfedpisu, nebo praxi v oblasti vzdélavani
dospélych (v&etné praxe z oblasti zkouSeni), nebo nema osvéd&eni o profesni kvalifikaci 75-001-T Lektor/lektorka
dal$iho vzdélavani, maze byt absolventem pfipravy zaméfené zejména na praktickou aplikaci ¢asti prvni, hlavy Ill a IV
zakona €. 179/2006 Sb., o ovéfovani a uznavani vysledku dalSiho vzdélavani a o zméné nékterych zakonud (zakon o
uznavani vysledku dalSiho vzdélavani), ve znéni pozdéjSich pfedpisU, a pfipravy zaméfené na vzdélavani a hodnoceni
dospélych s dirazem na psychologické aspekty zkou$eni dospélych v rozsahu minimalné 12 hodin.

Zadatel o udéleni autorizace prokazuje splnéni poZzadavkd na odbornou zpGsobilost autorizujicimu organu, a to
predloZenim dokladu nebo dokladl o ziskani odborné zpUsobilosti v souladu s hodnoticim standardem této profesni
kvalifikace, nebo takovym postupem, ktery je v souladu s poZadavky uvedenymi v hodnoticim standardu této profesni
kvalifikace autorizujicim orgdnem stanoven.

Zadost o udéleni autorizace naleznete na strankach autorizujiciho organu: Ministerstvo zemé&délstvi, www.eagri.cz.
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Nezbytné materialni a technické predpoklady pro provedeni zkousky

e Vyrobni prostory se zaji§ténou dodavkou potfebnych energii odpovidajici bezpe&nostnim a hygienickym predpistiim
(provoz jatek, sklady masa a jate¢nych polotovart, bourarna, masna vyroba, balirna a expedice masa)

e Suroviny (v€etné surovin v nestandardni kvalité), materialy, technologie a strojni zafizeni pro zpracovani masa
v&etné obsluhy; veskeré technologie a strojni zafizeni musi splfiovat pozadavky BOZP

e Technické vybaveni a Cistici prostfedky nutné k zajisténi hygieny a sanitace potravinafského provozu

K zadosti o udéleni autorizace zadatel pfilozi seznam materialné-technického vybaveni dokladajici soulad s pozadavky
uvedenymi v hodnoticim standardu pro ucely zkousky. Zajisténi vhodnych prostor pro provadéni zkousky prokazuje
zadatel odpovidajicim dokladem (napf. vypis z katastru nemovitosti, najemni smlouva, dohoda) umozrujicim jejich
uzivani po dobu platnosti autorizace.

Doba pfipravy na zkousku

Uchaze€ ma narok na celkovou dobu pfipravy na zkousku v trvani 120 minut. Do doby pfipravy na zkousku se
nezapocitava doba na seznameni uchazece s pracovistém a s pozadavky BOZP a PO.

Doba pro vykonani zkousky

Celkova doba trvani viastni zkousky jednoho uchazece (bez ¢asu na pfipravu a prestavky) je 4 az 5 hodin (hodinou se
rozumi 60 minut). Zkouska mulze byt rozloZzena do vice dn(.
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Autori standardu

Autori hodnoticiho standardu

Hodnotici stzvandard prgfesm’ kvalifikace pfipravila SR pro potravinarstvi a krmivarstvi, ustavena a licencovana pro tuto
¢innost HK CR a SP CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:

Cesky svaz zpracovatel(l masa

Sdruzeni dribezafskych podnikt

Vy$s§i odborna Skola ekonomickych studii, Stfedni primyslova $kola potravinarskych technologii a Stfedni odborna $kola
pfirodovédna a veterinarni, Praha 2, Podskalska 10
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