nsk

Technolog/technolozka mlynské vyroby (kéd: 29-083-M)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi

Skupina oborti: Potravinafstvi a potravinaiska chemie (kdd: 29)
Tyka se povolani: Technik v potravinarstvi a krmivarstvi
Kvalifikac¢ni uroven NSK - EQF: 4

Odborna zpusobilost

Nazev Uroven
Rizeni technologickych postupti v mlynské vyrobé 4
Stanovovani technologickych procesli a parametr(i surovin a vyrobk( v mlynské vyrobé 4
Navrhovani sanita¢nich a vyrobnich postupl v mlynské vyrobé 4
Analyza technologickych a provoznich dat mlynské vyroby 4

Vyuzivani metodiky analyzy nebezpeci na kritickych kontrolnich bodech (HACCP) pfi Fizeni kvality a bezpe€nosti

potravin v mlynské vyrobé 4
PouZzivani potravinafskych aditiv v mlynské vyrobé 4
Dodrzovani zasad BOZP a PO v mlynské vyrobé 4

Platnost standardu
Standard je platny od: 17.10.2023
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Organizac¢ni a metodické pokyny

Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO).

Zdravotni zplsobilost pro vykonani zkousky je vyZadovana a prokazuje se lékafskym potvrzenim (odkaz na povolani v
NSP — https://www.nsp.cz/jednotka-prace/mistr-v-potravinarstvi-a-#zdravotni-zpusobilost).

Vstupnim pozadavkem na uchazece o tuto PK je stfedni vzdélani s maturitni zkouskou z oboru vzdélani zaméreného na
potravinarstvi nebo zemédeélstvi.

PFi ovéfovani kompetenci zejména formou praktického predvedeni zkou$ejici sleduje dodrzovani hygienicko-sanitaCnich
principl zajistujicich bezpeénost potravin, dodrzovani technologického postupu a dodrZovani zasad BOZP a PO.
Kompetenci "Rizeni technologickych postupti v mlynské vyrobg&", kritéria a) a b) mize zkousejici ovéFovat na
pfipravenych technologickych schématech.

Pro ovéfovani kompetence "Stanoveni technologickych procest a parametr surovin a vyrobkd( v mlynské vyrobé" si
zkousejici pfipravi obrazové priklady a vzorky produktli, na nichz oveéfi kritérium a).

Pro ovéfovani kompetence "Stanoveni technologickych procest a parametr( surovin a vyrobkd( v mlynské vyrobé" si
zkouSejici pfipravi vzorové pfiklady, na nichZ ovéfi kritéria e) a f).

Pro ovéfovani kompetence "Analyza technologickych a provoznich dat mlynské vyroby" si zkousejici pfipravi pfikladové
studie pro ovéfovani kritérii b), c) a e).

Pro ovéfovani kompetence "Vyuzivani metodiky analyzy nebezpeci na kritickych kontrolnich bodech (HACCP) pfi fizeni

kvality a bezpec€nosti potravin v mlynské vyrobé" si zkousejici pfipravi pfikladové studie pro ovéfovani kritéria b).
Pro ovéfovani kompetence "Pouzivani potravinarskych aditiv v mlynské vyrobé&" si zkouSejici pfipravi pfikladové grafy z

nasledujicich pfistroju: alveografu, farinografu spole¢né s extenzografem a mixolabu. Uchaze¢ si vybira graf z pfistroje,
se kterym ma zkusenosti.
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Autori standardu

Autori kvalifikacniho standardu

KvalifikaCni standard profesni kvalifikace pripravila SR pro potravinarstvi a krmivarstvi, ustavena a licencovana pro tuto
¢innost HK CR, SP CR a AK CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
Europasta SE

PENAM, a. s.

Svaz pramyslovych mlynud

SPS potravinafstvi a sluzeb, Pardubice
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