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Faremni zpracovatel/zpracovatelka miléka (kéd: 29-085-H)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi

Skupina oborti: Potravinafstvi a potravinaiska chemie (kdd: 29)
Tyka se povolani: Pracovnik vyroby miéénych produktt
Kvalifikac¢ni uroven NSK - EQF: 3

Odborna zpusobilost

Nazev Uroven
Dodrzovani pravnich predpisu pfi faremnim zpracovani mléka a prodeji farmarskych vyrobku 3
Zajistovani welfare prezvykavcu

Ziskavani mléka na farmé

Zpracovani mléka na farmé

3
2
3
Dodrzovani hygieny a sanitace pfi faremnim zpracovani mléka 3
Prodej a marketing mlékarskych farmarskych produkt( 3

3

Dodrzovani BOZP a pozarni ochrany pfi faremnim zpracovani mléka

Platnost standardu
Standard je platny od: 17.10.2023
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Kritéria a zptisoby hodnoceni

Dodrzovani pravnich predpist pfi faremnim zpracovani miéka a prodeji farmarskych vyrobku
Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Vyjmenovat platné pravni pfedpisy tykajici se vyroby syrového miléka a Ustni ovafeni
jeho zpracovani a pfedpisy souvisejici s bezpecnosti potravin

b) Vysvétlit obecné principy oznacovani farmarskych mléénych vyrobkd Ustni ovéfeni
c) Vysvétlit hlavni zasady BIO vyroby faremnich produkt( Ustni ovéteni

d) Vysvétlit princip a cile systému kritickych kontrolnich bodu pfi faremnim

zpracovani mléka a prodeji farmarskych vyrobku Ustni overeni

Je treba splnit vSechna kritéria.

Zajistovani welfare prezvykavci

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) erarakt_erlzgvat'o_becrle vza'sady ;ajlstovanl welfare (pohody) zvifat a Praktické pfedvedeni a Ustni ovéFeni
dodrzovat je pfi praci s prezvykavci

b) Uvést vliv vyzivy a zachazeni se zvifaty na kvalitu mléka Ustni ovéfeni

Je tieba splnit obé kritéria.

Ziskavani mléka na farmé

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Vysveétlit metody a principy hygienického ziskavani mléka na farmé Ustni ovéteni

b) Popsat ¢asti uréeného dojiciho zafizeni Ustni ovéfeni

c) Podojit uréené zvife zadanym zplisobem Praktické prfedvedeni

d) Vysveétlit a pfedvést zpusob prvotniho oSetfeni mléka po nadojeni Praktické pfedvedeni a Ustni ovéreni

Je treba splnit vSechna kritéria.
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Zpracovani mléka na farmeé

Kritéria hodnoceni

a) Posoudit vhodnost predlozeného vzorku syrového miéka ke zpracovani
uréeného vyrobku - zméfit teplotu, kyselost, vylougit pfitomnost RIL (residui
inhibi¢nich latek) a posoudit technologické vlastnosti

b) Vysvétlit zpusoby tepelného oSetfeni mléka; pasterovat uréeny objem
mléka

c) Vyjmenovat druhy Cistych mlékarskych kultur (CMK) a popsat praci s
CMK; provést praktické zaoCkovani mléka pro vyrobu ur¢eného produktu

d) Popsat faremni zpUsob vyroby kysanych mlé¢nych vyrobku

e) Vyjmenovat pouzivané typy syfidel, popsat praci se syfidly; provést
zasyfeni uréeného druhu mléka na ureny typ syra se zvolenym typem
syfidla a zpracovat syfeninu

f) Popsat zpusob vyroby masla na farmé

g) Senzoricky zhodnotit predlozeny farmarsky mléény vyrobek a
okomentovat parametry vyrobku a technologické znaky (susina, tuk, film u
fermentovanych vyrobk(, konzistence u syru ap.)

h) Popsat moznosti dal§iho vyuziti vedlejSich produktd, tj. syrovatky a
podmasli

i) Popsat zpUsoby baleni a vysvétlit podminky skladovani vyrobkl z
farmarské vyroby

Je treba splnit vSechna kritéria.

Dodrzovani hygieny a sanitace pfi faremnim zpracovani miéka
Kritéria hodnoceni

a) Vyjmenovat obecné zasady spravné vyrobni a hygienické praxe pfi
faremnim zpracovani mléka

b) Vysvétlit rozdil mezi kontrolnim a kritickym kontrolnim bodem vyroby

c¢) Vyjmenovat nejbéznéjsi pfipravky pro €isténi a sanitaci v mlékarenském
provozu

d) Provést sanitaci uréeného prostoru, popf. technologického zafizeni

Je treba splnit vSechna kritéria.

Prodej a marketing mlékarskych farmarskych produktt

Kritéria hodnoceni

a) Vysvétlit zasady prodeje syrového mléka ze dvora, resp. s pouzitim
prodejnich automatt na mléko

b) Uvést hlavni zasady prodeje mléénych vyrobkl ze dvora nebo na
farmafskych trzich

¢) Navrhnout marketingovou podporu pro svij faremni produkt, popF. pro
vyrobek uréeny zkousejicim

Je treba splnit vSechna kritéria.
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Dodrzovani BOZP a pozarni ochrany pfi faremnim zpracovani mléka

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Popsat zasady bezpecnosti prace pfi manipulaci se zvifaty a dodrzovat je  Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni

b) Popsat zasady spravného pouzivani a manipulace s Cisticimi a e
. L > Ustni ovéfeni
dezinfek&nimi prostfedky

c¢) Vyjmenovat hlavni zasady BOZP a PO v zemédélskych a vyrobnich C o
provozech a dodrovat je Praktické predvedeni a ustni ovéreni

Je tireba splnit vSechna kritéria.
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO), o €emz bude autorizovanou osobou vyhotoven a uchaze€em podepsan
pisemny zaznam.

Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby, je opravnéna pfed€asné ukoncit zkousku, pokud
vyhodnoti, Ze v dusledku ¢innosti uchazece bezprostfedné doslo k ohroZeni nebo bezprostfedné hrozi nebezpedi
ohroZeni zdravi, Zivota a majetku €i Zivotniho prostfedi. Zdivodnéni pfedéasného ukonceni zkousky uvede AOs do
Zaznamu o prubéhu a vysledku zkousky. Uchaze¢ mlze ukongit zkousku kdykoliv v jejim prabéhu, a to na vlastni
Zadost.

Zdravotni zpUsobilost pro vykonani zkousky je vyZadovana a prokazuje se lékafskym potvrzenim (odkaz na povolani v
NSP — https://www.nsp.cz/jednotka-prace/mlekar#zdravotni-zpusobilost).

Oveérovani zahrnuje ziskani mléka, jeho oSetfeni a je spojeno s navazujicimi ¢innostmi vedoucimi k vyrobé uréeného
mlékarenského produktu.

Ovéfovani muze probihat na farmarském chovu krav, ovci, koz, pfipadné jinych pfezvykavca.

PFi ovéfovani kompetenci formou praktického pfedvedeni zkouSejici sleduje spravnou manipulaci se zvifaty z hlediska
zajiStovani welfare a dodrzovani BOZP a hygieny pfi ziskavani mléka. Dale je sledovano dodrzovani hygienicko-
sanitacnich principu zajistujicich bezpec¢nost potravin, dodrzovani technologického postupu a dodrzovani zasad BOZP a
PO pfi zpracovani mléka a vyrobé mlékarénskych produktu.

PFi hodnoceni se posuzuje také dohled nad hospodarnym vyuzZivanim surovin, dodrzovani ekologickych principl pfi
vyrobé, bezpecné provadéni vSech Ukonu a ¢asové zvladani jednotlivych operaci.

Pracovni odév a obuv si uchaze€ pfinese vlastni.

Vysledné hodnoceni

Zkousejici hodnoti uchazece zvlast pro kazdou kompetenci a vysledek zapisuje do zaznamu o prabéhu a vysledku
zkousky. Vysledné hodnoceni pro danou kompetenci musi znit ,splnil“ nebo ,nesplnil“ v zavislosti na stanoveni
zavaznosti, resp. nezavaznosti jednotlivych kritérii u kazdé kompetence. Vysledné hodnoceni zkousky zni bud ,vyhovél*,
pokud uchaze€ spinil vSechny kompetence, nebo ,nevyhovél“, pokud uchaze nékterou kompetenci nesplnil. PFi
hodnoceni ,nevyhovél* uvadi zkousSejici vzdy zdivodnéni, které uchaze¢ svym podpisem bere na védomi.

Pocet zkousejicich

Zkouska probiha pfed jednou autorizovanou osobou; zkouSejicim je jedna autorizovana fyzicka osoba s autorizaci pro
pfislusnou profesni kvalifikaci anebo jeden autorizovany zastupce autorizované podnikajici fyzické nebo pravnické osoby
s autorizaci pro prislusnou profesni kvalifikaci.
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Pozadavky na odbornou zptisobilost autorizované osoby, resp. autorizovaného zastupce
autorizované osoby

Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby musi splfiovat alespori jednu z nasledujicich
variant pozadavku:

a) Stfedni vzdélani s vyuénim listem v oboru vzdélani mlékar a stfedni vzdélani s maturitni zkouskou a alespon 5 let
odborné praxe v oblasti zpracovani mléka nebo ve funkci ucitele odborného vycviku nebo praktického vyucovani v
oboru vzdélani zaméfeném na zpracovani mléka.

b) Stfedni vzdélani s maturitni zkouskou v oblasti potravinarstvi a alespon 5 let odborné praxe v oblasti zpracovani
mléka nebo ve funkci ucitele odborného vycviku nebo praktického vyucovani v oboru vzdélani zaméfeném na
zpracovani mléka.

c) VysSi odborné vzdélani v oblasti potravinarstvi a alespon 5 let odborné praxe v oblasti zpracovani mléka nebo ve
funkci ucitele odborného vycviku nebo praktického vyu€ovani v oboru vzdélani zaméfeném na zpracovani mléka.

d) Vysokoskolské vzdélani se zaméfenim na potravinarskou technologii a alespon 5 let odborné praxe v oblasti
zpracovani mléka nebo ve funkci ucitele odbornych pfedmétd nebo ucitele odborného vycviku nebo praktického
vyuc€ovani v oboru vzdélani zaméfeném na zpracovani miéka.

e) Profesni kvalifikace 29-085-H Faremni zpracovatel/zpracovatelka mléka a stfedni vzdélani s maturitni zkouskou a
alespon 5 let odborné praxe v oblasti zpracovani miéka.

DalSi pozadavky:

e +Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby, ktera nema odbornou kvalifikaci
pedagogického pracovnika podle zakona €. 563/2004 Sb., o pedagogickych pracovnicich a o zméné nékterych
zakona, ve znéni pozdéjSich predpisu, nebo nema odbornou kvalifikaci podle zakona ¢. 111/1998 Sb., o vysokych
Skolach a 0 zméné a doplnéni dalSich zakonu (zakon o vysokych $kolach), ve znéni pozdéjsich predpisli, nebo praxi
v oblasti vzdélavani dospélych (v€etné praxe z oblasti zkouSeni), nebo nema osvédceni o profesni kvalifikaci 75-
001-T Lektor/lektorka dalSiho vzdélavani, mlze byt absolventem pripravy zaméfené zejména na praktickou aplikaci
¢asti prvni, hlavy Ill a IV zakona €. 179/2006 Sb., o ovéfovani a uznavani vysledkl dalSiho vzdélavani a o zméné
nékterych zakonl (zakon o uznavani vysledkl dalSiho vzdélavani), ve znéni pozdéjsich predpisu, a pfipravy
zameéfené na vzdélavani a hodnoceni dospélych s dirazem na psychologické aspekty zkouseni dospélych v
rozsahu minimalné 12 hodin.

Zadatel o udéleni autorizace prokazuje splnéni poZzadavkil na odbornou zptsobilost autorizujicimu organu, a to
predlozenim dokladu nebo dokladl o ziskani odborné zpUsobilosti v souladu s hodnoticim standardem této profesni
kvalifikace, nebo takovym postupem, ktery je v souladu s pozZadavky uvedenymi v hodnoticim standardu této profesni
kvalifikace autorizujicim organem stanoven.

Zadost o udéleni autorizace naleznete na internetovych strankach autorizujiciho organu: Ministerstvo zemé&délstvi,
www.eagri.cz

Nezbytné materialni a technické predpoklady pro provedeni zkousky

e farma, hospodarska zvifata s produkci mléka

o <dojici zafizeni

o <teplomér, pH metr, tester na RIL

e eprovoz faremni mlékarny (Sarzovy duplikatorovy pastér nebo deskovy pastér, bubnova odstfedivka mléka, sudova
maselnice nebo jiné zafizeni na vyrobu masla)

e esyrove kravské nebo kozi nebo ov€i mléko, pfipadné mléko jiného pfezvykavce

o <Cisté mlékarské kultury, syfidlo, pomocné, popf. pfidatné latky

e <(istici a dezinfekéni prostfedky

e technologicka média (voda, para, elektricka energie aj.)

K Zadosti o udéleni autorizace Zadatel pfilozi seznam materialné-technického vybaveni dokladajici soulad s pozadavky
uvedenymi v hodnoticim standardu pro ucely zkousky. Zajisténi vhodnych prostor pro provadéni zkousky prokazuje
zadatel odpovidajicim dokladem (napf. vypis z katastru nemovitosti, najemni smlouva, dohoda) umoznujicim jejich
uzivani po dobu platnosti autorizace.
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Doba pripravy na zkousku

Uchaze¢ ma narok na celkovou dobu pfipravy na zkousku v trvani 20 minut. Do doby pfipravy na zkou$ku se
nezapocitava doba na seznameni uchazece s pracovistém a s pozadavky BOZP a PO.

Doba pro vykonani zkousky

Celkova doba trvani viastni zkousky jednoho uchazece (bez €asu na pripravu a prestavky) je 3 az 4 hodiny (hodinou se
rozumi 60 minut). ZkouSka mize byt rozloZena do vice dnu.
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Autori standardu

Autori hodnoticiho standardu

Hodnotici standard profesni kvalifikace pfipravila SR pro potravinarstvi a krmivarstvi, ustavena a licencovana pro tuto
¢innost HK CR, SP CR a AK CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
Ceskomoravsky svaz mlékarensky

Mendelova univerzita v Brné

VS obchodni a hotelova, Brno

Farma dojnych a kaSmirskych koz
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