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Pracovnik/pracovnice vyroby knedliki v potravinarstvi (kéd:

29-072-H)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi

Skupina oborti: Potravinafstvi a potravinaiska chemie (kdd: 29)
Tyka se povolani: Pracovnik vyroby knedliki

Kvalifikac¢ni uroven NSK - EQF: 3

Odborna zpusobilost

Nazev

PFijem a uchovavani surovin, polotovar( a pfisad pro vyrobu knedlikt
Pfiprava, vypocCet spotfeby a Uprava surovin pro vyrobu knedlik
Obsluha strojli a zafizeni pro vyrobu knedliki

Uchovavani, baleni a expedice knedlikl

Posuzovani jakosti surovin, polotovard a hotovych knedliki

Provadéni hygienicko-sanitacni ¢innosti pfi vyrobé knedlik(i, dodrzovani bezpeénostnich pfedpisu a zasad
bezpecnosti potravin

Vedeni provozni evidence pfi vyrobé knedlikl

Platnost standardu
Standard je platny od: 17.10.2023
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO), o €emz bude autorizovanou osobou vyhotoven a uchaze€em podepsan
pisemny zaznam.

Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby, je opravnéna pfed€asné ukoncit zkousku, pokud
vyhodnoti, Ze v dusledku ¢innosti uchazece bezprostfedné doslo k ohroZeni nebo bezprostfedné hrozi nebezpedi
ohrozZeni zdravi, Zivota a majetku €i Zivotniho prostfedi. Zdivodnéni pfedéasného ukonceni zkousky uvede AOs do
Zaznamu o prubéhu a vysledku zkousky. Uchaze¢ mlze ukongit zkousku kdykoliv v jejim prabéhu, a to na vlastni
Zadost.

Zdravotni zpUsobilost pro vykonani zkousky je vyZadovana a prokazuje se lékafskym potvrzenim (odkaz na povolani v
NSP — https://www.nsp.cz/jednotka-prace/konzervar#zdravotni-zpusobilost).

Ovérovani bude spojeno v navazujici ¢innosti vedouci k vyrobé knedlik(l (napf. houskovych, kynutych, bramborovych,
knedlikd plnénych sladkymi i slanymi naplnémi, knedlikd z tvarohovych tést) s vyuzitim technologickych postuput a
hygienickych zasad vyroby bezpeénych potravin.

Uchazeci bude zadana pfiprava dvou druhd knedlikd, mnozstvi a druh uréi zkousejici.

Pfi ovéfovani kompetenci formou praktického pfedvedeni, zkousejici sleduje dodrzovani hygienickych zasad pfi vyrobé
bezpecnych potravin a dodrzovani technologického postupu, ktery je podminkou pro zajisténi kvality potravin z hlediska
vyzivy. Dale zkousejici posuzuje hospodarné vyuzivani surovin, dodrzovani ekologickych principu pfi vyrobé, dodrzovani
zasad bezpec€nosti prace, dodrzovani ¢asového harmonogramu a organizaci prace. Zkousejici ovéfuje hodnotici kritéria
pribézné pfi plnéni pfislusnych odbornych zpUsobilosti.

Pracovni odév a obuv si uchaze€ pfinese vlastni.

Pracovnik/pracovnice vyroby knedlikl v potravinarstvi, 16.4.2026 22:53:36 Strana2z 3


https://www.nsp.cz/jednotka-prace/konzervar#zdravotni-zpusobilost
https://www.nsp.cz/jednotka-prace/konzervar#zdravotni-zpusobilost
https://www.nsp.cz/jednotka-prace/konzervar#zdravotni-zpusobilost
https://www.nsp.cz/jednotka-prace/konzervar#zdravotni-zpusobilost
https://www.nsp.cz/jednotka-prace/konzervar#zdravotni-zpusobilost

nsk

Autori standardu

Autori kvalifikacniho standardu

KvalifikaCni standard profesni kvalifikace pfipravila SR pro potravinarstvi a krmivarstvi, ustavena a licencovana pro tuto
¢innost HK CR a SP CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
LAHUDKY CAJTHAML, s. r. o.
FAHO, s.r. 0.
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