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Prijem surovin pro vyrobu potravin (kéd: 29-089-H)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi

Skupina oborti: Potravinafstvi a potravinaiska chemie (kdd: 29)
Tyka se povolani: Pracovnik pFijmu surovin pro vyrobu potravin
Kvalifikac¢ni uroven NSK - EQF: 3

Odborna zpusobilost

Nazev

PFijem a uchovavani surovin, polotovar( a pfisad pro vyrobu potravin

Obsluha stroju a zafizeni pro manipulaci s potravinarskymi surovinami
Provadéni zakladni evidence pfi pfijmu a skladovani surovin pro vyrobu potravin

Provadéni hygienicko-sanitacni ¢innosti v potravinarskych provozech, dodrzovani bezpeénostnich predpisu a
zasad bezpecnosti potravin

Platnost standardu
Standard je platny od: 14.01.2020 do: 20.10.2022
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO), o €emz bude autorizovanou osobou vyhotoven a uchaze€em podepsan
pisemny zaznam. Zdravotni zpUsobilost pro vykonavani pracovnich ¢innosti této profesni kvalifikace je vyZzadovana a
prokazuje se Iékafskym potvrzenim (odkaz na povolani v NSP - https://www.nsp.cz/jednotka-prace/pracovnik-prijmu-
surovin-#zdravotni-zpusobilost).

V8echny osoby, které se pfimo Ucastni praktické zkousky, musi mit platny zdravotni prikaz pracovnika v potravinarstvi.
Pracovni odév si donese uchaze€ vlastni.

Ovérovani by mélo byt zaméfeno na ¢innost souvisejici s pfijmem a skladovanim (uchovavanim) surovin v dané oblasti
potravinarské vyroby s vyuzitim technologickych postupl a dodrZzovanim hygienickych zasad zachazeni s
potravinaiskymi surovinami, polotovary a potravinaiskymi vyrobky.

Pro kompetenci ,Pfijem a uchovani surovin, polotovar(i a pfisad pro vyrobu potravin" si zkousejici pfipravi dva vzorky
surovin, pro vyrobu v dané provozovné potravinaiského podniku.

Jedna se o mechanizované nebo automatizované potravinarské vyroby, napf.: vyroba konzerv, napojl, cukrovinek,
mléka, syru a dalSich mlékarenskych vyrobkd, lihu, lihovin, sladu, piva, mlynskych vyrobku.

Uchazeci bude zadan konkrétni ukol souvisejici s pfijmem a skladovanim (uchovavanim) surovin v dané oblasti
potravinarské vyroby.

PFi pInéni Ukoll zaloZzenych zejména na formé praktického pfedvedeni hodnotitel sleduje zplisob provedeni zadané
¢innosti, dodrzovani hygienickych zasad, posuzuje hospodarné vyuzivani surovin, dodrzovani ekologickych principa,
zasad bezpec€nosti prace, Casového harmonogramu a organizaci prace.

PFi hodnoceni se posoudi spravnost provedeni pfejimky a skladovani surovin, polotovarll nebo pfisad a souvisejicich
¢innosti.
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Autori standardu

Autori kvalifikacniho standardu

KvalifikaCni standard profesni kvalifikace pfipravila SR pro potravinarstvi a krmivarstvi, ustavena a licencovana pro tuto
¢innost HK CR a SP CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
UNIMILLS, a. s.

Europasta SE
PENAM, a. s.
Svaz pramyslovych mlynud
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