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Technolog/technolozka v konzervarenstvi (kéd: 29-094-M)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi

Skupina oborti: Potravinafstvi a potravinaiska chemie (kdd: 29)
Tyka se povolani: Technolog v potravinafstvi a krmivarstvi
Kvalifikac¢ni uroven NSK - EQF: 4

Odborna zpusobilost

Nazev Uroven
Zpracovani konzervarenskych surovin na konzervarenské vyrobky 4
Rizeni vyrobné-technologickych postup(i v konzervarenské vyrobé

Spoluprace na kontrole a Fizeni kvality konzervarenskych vyrobku a jejich ozna¢ovani

Vyvoj novych konzervarenskych vyrobku

Navrhovani a uvadéni do provozu novych strojné-technologickych zafizeni v konzervarenském pramyslu

Zajistovani sanitace a provozni hygieny v konzervarenstvi

A A A 0O b~ b

Dodrzovani zasad BOZP a PO v potravinarské vyrobé

Platnost standardu
Standard je platny od: 17.10.2023
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO), o €emz bude autorizovanou osobou vyhotoven a uchaze€em podepsan
pisemny zaznam.

Zdravotni zpUsobilost pro vykonani zkousky je vyZadovana a prokazuje se lékafskym potvrzenim (odkaz na povolani v
NSP — https://www.nsp.cz/jednotka-prace/mistr-v-potravinarstvi-a-#zdravotni-zpusobilost).

Ovéfovani je spojeno s navazujicimi ¢innostmi vedoucimi k ovéfeni kompetenci fizeni vyroby konkrétné uréeného
konzervarenského provozu.

PFi ovéfovani kompetenci zejména formou praktického predvedeni zkou$ejici sleduje dodrzovani hygienicko-sanitanich
principl zajistujicich bezpeénost potravin, dodrzovani technologického postupu a dodrZovani zasad BOZP a PO.

PFi hodnoceni je posuzovan rovnéz dohled nad hospodarnym vyuzivanim surovin, dodrZzovanim ekologickych principt
pfi vyrobé, bezpec¢nym provadénim vSech ukonu a ¢asovym zvladanim jednotlivych operaci.

Pro ovéfovani kompetence "Zpracovani konzervarenskych surovin na konzervarenské vyrobky" kritéria c) zkousejici
zada uchazeci jednu surovinu ze zeleniny a jednu z ovoce (doporucuje se napf. hrasek a jablka).

Pro ovéfovani kompetence "Zpracovani konzervarenskych surovin na konzervarenské vyrobky" bude mit zkousejici
pfipravena blokova vyrobné-technologicka schémata, na kterych kritérium d) ovéfi.

Pro ovéfovani kompetence "Rizeni vyrobné-technologickych postupl v konzervarenské vyrob&" piipravi zkousejici pro
zkousku pfipadovou studii, na které kritérium e) ovéfi.

Pro ovéfovani kompetence "Vyvoj novych konzervarenskych vyrobk(" si zkousSejici pfipravi portfolio vyrobku, které
predlozi pro ovéfeni kritéria a) a b).

Pfi ovéfovani kompetence "Dodrzovani zasad BOZP a PO v potravinaiské vyrobé" kritéria d) uchaze€ vyjmenuje
ochranné pomucky a popi$e zpUsob jejich pouZziti.
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Autori standardu

Autori kvalifikacniho standardu

KvalifikaCni standard profesni kvalifkace pripravila SR pro potravinarstvi a krmivarstvi, ustavena a licencovana pro tuto
¢innost HK CR, SP CR a AK CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
SEVEROFRUKT, akciova spole¢nost

Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze

Zajmové sdruzeni pravnickych osob konzervarensko-lihovarského pramyslu
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