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Pracovnik spilky a pivovarského sklepa (koéd: 29-100-H)

Skupina oborti: Potravinafstvi a potravinaiska chemie (kdd: 29)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi
Tyka se povolani: Pivovarnik a sladovnik
Kvalifikaéni aroven NSK - EQF: 3

Odborna zpusobilost

Nazev

Cerpani mladiny do kvasnych nadob

Vyroba mladého piva

Sudovani mladého piva

OSetfovani a uchovavani pivovarskych kvasnic
Rizeni a kontrola dokvagovani piva

Sanitace zafizeni spilky a pivovarského sklepa

Dodrzovani BOZP a pozarni ochrany pfi vyrobé piva

Platnost standardu
Standard je platny od: 05.09.2018 do: 20.10.2022
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Kritéria a zptisoby hodnoceni

Cerpani mladiny do kvasnych nadob

Kritéria hodnoceni

a) Vysvétlit vyznam a popsat zplsoby separace hrubych a jemnych kall a
chlazeni mladiny

b) Odebrat vzorek mladiny, zkontrolovat extrakt a teplotu mladiny

c) Vysvétlit vyznam zakvaSovani a provzduSnovani mladiny, popsat zpUsoby
zakvasovani a provzdusinovani mladiny a ¢erpani mladiny do kvasnych
nadob

d) Uvést a vysvétlit rozdily pfi zakva$ovani riznych druht piv (zakvasna
teplota, davka kvasnic)

Je treba splnit vSechna kritéria.

Vyroba mladého piva

Kritéria hodnoceni

a) Uvést vyznam hlavniho kvaseni a popsat déje probihajici pfi hlavnim
kvaseni, uvést faktory ovliviiujici prbéh hlavniho kvaseni

b) Uvést a popsat kvasné nadoby a dalSi zafizeni spilky

c) Popsat priibéh hlavniho kvaseni, uvést rozdily v technologickych
postupech pfi vyrobé spodné, svrchné a spontanné kvasenych piv a
zkontrolovat pribéh hlavniho kvaseni - kontrola teploty a prokvaseni piva

Je tfeba splnit vSechna kritéria.

Sudovani mladého piva

Kritéria hodnoceni

a) Urcit mladé pivo pro sudovani (zméfit sacharometrem extrakt) a popsat
pfipravu mladého piva k sudovani

b) Popsat a vysvétlit postup pfi sudovani mladého piva, odebrat vzorek
sudovaného piva pro rozbor

Je treba splnit obé kritéria.
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Zpusoby ovéreni
Ustni ovéfeni

Praktické pfedvedeni

Ustni ovéreni

Ustni ovéreni

Zpusoby ovéreni
Ustni ovéfeni

Ustni ovéreni

Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni

Zpusoby ovéreni

Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni

Praktické pfedvedeni a ustni ovéfeni
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Osetiovani a uchovavani pivovarskych kvasnic

Kritéria hodnoceni
a) Charakterizovat pivovarské kvasinky spodniho a svrchniho kvaseni

b) Popsat sbér pivovarskych kvasnic z kvasnych kadi a odstfely kvasnic z
cylindrokénickych tankd na konci hlavniho kvaseni

c) Popsat zafizeni pro oSetfovani a uchovavani pivovarskych kvasnic,
vysvétlit zpUsoby oSetfovani a uchovavani pivovarskych kvasnic po sbéru a
uvest podminky pfi uchovavani pivovarskych kvasnic

d) Vysvétlit zakladni postupy propagace pivovarskych kvasnic a popsat
zafizeni propagacni stanice

e) Odebrat a zkontrolovat vzorek pivovarskych kvasnic

Je treba splnit vSechna kritéria.

Rizeni a kontrola dokvasovani piva

Kritéria hodnoceni

a) Uvést vyznam a vysvétlit zmény probihajici pfi dokvasovani piva, uvést
faktory ovliviiujici pribéh dokvasovani piva

b) Popsat nadoby pro dokvasSovani a zrani piva a ostatni zafizeni lezackého
sklepa

c¢) Uvést technologické postupy dokvaSovani a zrani pfi vyrobé raznych
druht piv, popsat faze dokvaSovani piva, uvést podminky pfi dokvasovani
piva a zkontrolovat pribéh dokvasovani piva — kontrola hradiciho tlaku,

odbér vzorku piva, kontrola senzorickych vlastnosti piva, prokvaseni piva a
teploty

d) Popsat postup narazeni a vyprazdnovani lezackych nadob

Je treba splnit vSechna kritéria.

Sanitace zarizeni spilky a pivovarského sklepa

Kritéria hodnoceni

a) Vyjmenovat a dodrZzovat obecné zasady spravné vyrobni a hygienické
praxe

b) Vysvétlit vyznam sanitace a uvést zplsoby sanitace technologického
zafizeni spilky a pivovarského sklepa

c) Provést sanitaci uréeného technologického zafizeni

Je treba splnit vSechna kritéria.

Dodrzovani BOZP a pozarni ochrany pri vyrobé piva
Kritéria hodnoceni

a) Uvést pravidla pro spravné nakladani s Cisticimi a dezinfek&nimi
prostfedky

b) Uvést hlavni zasady BOZP a PO a dodrzovat je pfi praci pfi vyrobé piva

Je treba splnit obé kritéria.
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Zpusoby ovéreni

Ustni ovéreni

Ustni ovéfeni

Ustni ovéreni

Ustni ovéreni

Praktické prfedvedeni a Ustni ovéfeni

Zpusoby ovéreni

Ustni ovéreni

Ustni ovéfeni

Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni

Ustni ovéfeni

Zpusoby ovéreni

Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni

Ustni ovéreni

Praktické prfedvedeni

Zpusoby ovéreni
Ustni ovéreni

Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO), o €emz bude autorizovanou osobou vyhotoven a uchaze€em podepsan
pisemny zaznam. Zdravotni zpUsobilost pro vykonavani pracovnich ¢innosti této profesni kvalifikace je vyZzadovana a
prokazuje se lékafskym potvrzenim (odkaz na povolani v NSP - https://www.nsp.cz/jednotka-prace/pivovarnik-a-
sladovnik#zdravotni-zpusobilost).

VSechny osoby, které se pfimo zu€astni praktické zkousky, musi mit platny zdravotni prikaz pro praci v potravinarstvi.

ZkousSka probiha v realném provozu spilky a pivovarského sklepa, kde se kritérium b) kompetence "Vyroba mladého
piva", kritérium c) kompetence "OSetfovani a uchovavani pivovarskych kvasnic" a

kritérium b) kompetence "Rizeni a kontrola dokvagovani piva" ovéfuji popisem konkrétniho zafizeni.

ZkouSejici ovéfuje kompetenci ,Dodrzovani BOZP a pozarni ochrany pfi vyrobé piva“ kritérium b) prlibézné pfi zkousce
béhem pInéni pfislusnych odbornych zplsobilosti.

PFi hodnoceni je posuzovan rovnéz dohled nad hospodarnym vyuzivanim surovin, dodrzovani ekologickych principu pfi
vyrobé, bezpecné provadéni vSech Ukonu a ¢asové zvladani jednotlivych operaci.

Vysledné hodnoceni

Zkousejici hodnoti uchazece zvlast pro kazdou kompetenci a vysledek zapisuje do zaznamu o prabéhu a vysledku
zkousky. Vysledné hodnoceni pro danou kompetenci musi znit ,splnil“ nebo ,nesplnil“ v zavislosti na stanoveni
zavaznosti, resp. nezavaznosti jednotlivych kritérii u kazdé kompetence. Vysledné hodnoceni zkousky zni bud ,vyhovél*,
pokud uchaze€ spinil vSechny kompetence, nebo ,nevyhovél“, pokud uchaze nékterou kompetenci nesplnil. PFi
hodnoceni ,nevyhovél* uvadi zkousejici vzdy zdivodnéni, které uchaze¢ svym podpisem bere na védomi.

Pocet zkousejicich

Zkouska probiha pfed jednou autorizovanou osobou; zkouSejicim je jedna autorizovana fyzicka osoba s autorizaci pro
pfislusnou profesni kvalifikaci anebo jeden autorizovany zastupce autorizované podnikajici fyzické nebo pravnické osoby
s autorizaci pro prislusnou profesni kvalifikaci.
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Pozadavky na odbornou zptisobilost autorizované osoby, resp. autorizovaného zastupce
autorizované osoby

Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby musi splfiovat alespori jednu z nasledujicich
variant pozadavku:

a) Strfedni vzdélani s vyuénim listem v oboru vzdélani zaméfeném na pivovarnictvi a stfedni vzdélani s maturitni
zkouskou a alesponi 5 let odborné praxe v oblasti pivovarské vyroby nebo ve funkci ucitele odborného vycviku nebo
praktického vyu€ovani v oboru vzdélani zaméfeném na vyrobu piva.

b) Stfedni vzdélani s maturitni zkouskou v oblasti potravinarstvi a alespon 5 let odborné praxe v oblasti pivovarské
vyroby nebo ve funkci ucitele odborného vycviku nebo praktického vyucovani v oboru vzdélani zaméfeném na
vyrobu piva.

c) VysSi odborné vzdélani v oblasti potravinarstvi a alespon 5 let odborné praxe v oblasti pivovarské vyroby nebo ve
funkci ucitele odborného vycviku nebo praktického vyucovani v oboru vzdélani zaméfeném na vyrobu piva.

d) Vysokoskolské vzdélani se zaméfenim na potravinarskou technologii a alespon 5 let odborné praxe v oblasti
pivovarské vyroby nebo ve funkci ucitele odbornych pfedmétu nebo odborného vycviku nebo praktického vyucovani
v oboru vzdélani zaméfeném na vyrobu piva.

e) Profesni kvalifikace 29-100-H Pracovnik spilky a pivovarského sklepa + stfedni vzdélani s maturitni zkouskou v
oblasti potravinarstvi a alespon 5 let odborné praxe v oblasti pivovarské vyroby.

DalSi pozadavky:

e +Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby, ktera nema odbornou kvalifikaci
pedagogického pracovnika podle zakona €. 563/2004 Sb., o pedagogickych pracovnicich a o zméné nékterych
zakona, ve znéni pozdéjSich predpisu, nebo nema odbornou kvalifikaci podle zakona ¢. 111/1998 Sb., o vysokych
Skolach a 0 zméné a doplnéni dalSich zakonu (zakon o vysokych $kolach), ve znéni pozdéjsich predpisli, nebo praxi
v oblasti vzdélavani dospélych (v€etné praxe z oblasti zkouSeni), nebo nema osvédceni o profesni kvalifikaci 75-
001-T Lektor dalSiho vzdélavani, mlze byt absolventem pfFipravy zaméfené zejména na praktickou aplikaci ¢asti
prvni, hlavy lll a IV zakona €. 179/2006 Sb., o ovéfovani a uznavani vysledku dalSiho vzdélavani a o zméné
nékterych zakonl (zakon o uznavani vysledkl dalSiho vzdélavani) ve znéni pozdéjSich predpisu, a pfipravy
zameéfené na vzdélavani a hodnoceni dospélych s dirazem na psychologické aspekty zkouseni dospélych v
rozsahu minimalné 12 hodin.

e +Autorizovana osoba musi byt schopna organizacné zajistit zkusebni proces v€etné vyhodnoceni na PC a vydani
jednotného osvédceni (staci dolozit Cestnym prohlasenim).

Zadatel o udéleni autorizace prokazuje splnéni poZzadavkil na odbornou zptsobilost pfedlozenim dokladu nebo souboru
dokladu o ziskani odborné zpusobilosti autorizujicimu organu nebo jinym postupem stanovenym autorizujicim organem.

Zadost o autorizaci naleznete na strankach autorizujiciho organu: Ministersvo zemédélstvi, www.eagri.cz.

Nezbytné materialni a technické predpoklady pro provedeni zkousky

e spilka a lezacky sklep pivovaru, CKT (cylindrokénické tanky) a provozy souvisejici s hlavnim kvasenim a
dokvaSovanim piva v€etné technologického vybaveni

¢ mladina, pivovarské kvasnice, pivo ve stadiu hlavniho kvaSeni a dokvasovani

e <(istici a dezinfekéni prostfedky

e technologicka média (voda, para, elektricka energie)

e +sacharometr, teplomér, nadoby a nastroje na odebirani vzorku

e +ochranné pracovni prostiredky

K Zadosti o udéleni autorizace Zadatel pfilozi seznam materialné-technického vybaveni dokladajici soulad s pozadavky
uvedenymi v hodnoticim standardu pro ucely zkousky. Zajisténi vhodnych prostor pro provadéni zkousky prokazuje
zadatel odpovidajicim dokladem (napf. vypis z katastru nemovitosti, najemni smlouva, dohoda) umoznujicim jejich
uzivani po dobu platnosti autorizace.
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Doba pripravy na zkousku

Uchaze¢ ma narok na celkovou dobu pfipravy na zkousku v trvani 15 minut. Do doby pfipravy na zkou$ku se
nezapocitava doba na seznameni uchazece s pracovistém a s pozadavky BOZP a PO.

Doba pro vykonani zkousky

Celkova doba trvani vliastni zkousky jednoho uchazece (bez Casu na pfestavky a na pfipravu) je 3 az 5 hodin (hodinou
se rozumi 60 minut). ZkouSka mize byt rozloZzena do vice dnu.
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Autori standardu

Autori hodnoticiho standardu

Hodnotici standard profesni kvalifikace pfipravila SR pro potravinarstvi a krmivarstvi, ustavena a licencovana pro tuto
¢innost HK CR, SP CR a AK CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
Potravinarska komora

Vyzkumny ustav pivovarsky a sladafsky, a. s, Lipova 15, 120 44 Praha 2

Sttedni $kola obchodu, sluzeb a podnikani a Vy$$i odborna $kola, Ceské Budgjovice, Knézskodvorska 33/A
Vysoka Skola chemicko-technologicka v Praze
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