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Vyroba a zpracovani modelovaci a marcipanové hmoty (kod:

29-008-H)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi

Skupina oborti: Potravinafstvi a potravinaiska chemie (kdd: 29)
Tyka se povolani: Cukrar

Kvalifikac¢ni uroven NSK - EQF: 3

Odborna zpusobilost

Nazev

PFijem a uchovavani surovin a polotovar( pro vyrobu cukrarskych vyrobku

Volba technologického postupu pro vyrobu modelovaci hmoty a marcipanu dle charakteru vyrobku
Pfiprava, vypoCet spotieby a Uprava surovin pro vyrobu modelovaci hmoty a marcipanu

Pfiprava a zpracovani modelovaci hmoty a marcipanu

Ruéni tvarovani a modelovani, tvarovani pomoci forem

Dohotovovani a zdobeni vyrobkd a ozdob, barveni

Uchovavani, baleni a expedice vyrobkl z modelovaci a marcipanové hmoty

Posuzovani jakosti cukrafskych surovin, polotovar(i a hotovych vyrobku

Provadéni hygienicko-sanitacni ¢innosti v cukrarské vyrobé, dodrzovani bezpeénostnich predpisu a zasad

bezpelnosti potravin
Navrhovani, vytvarna Gprava a aranzovani cukrafskych vyrobku
Prodej vyrobkl z modelovaci hmoty a marcipanu

Vedeni provozni evidence pfi vyrobé a prodeji cukrarskych vyrobku

Platnost standardu
Standard je platny od: 25.02.2013 do: 28.06.2019
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO). Zdravotni zpUsobilost je vyZadovana (odkaz na povolani v NSP -
http://katalog.nsp.cz/karta_p.aspx?id_jp=100230&kod_sm1=28).

VSechny osoby, které se pfimo zu€astni praktické zkousky, musi mit platny prikaz pracovnika v potravinarstvi
(zdravotni prikaz).

Ovéfovani by mélo byt pokud mozno spojeno v navazujici €innosti vedouci k dohotoveni findlniho vyrobku, resp.
vyrobk( z modelovaci a marcipanové hmoty s vyuzitim technologickych postupl, estetickych pravidel a hygienickych
zasad pfi pfipravé jednotlivych komponent a hotovych vyrobk.

Uchazeci bude zadana vyroba minimalné 2 rlznych druhl vyrobkd, mnozstvi (pocet) vyrobkd urci zkousejici.

PFi ovéfovani kompetenci zejména formou praktického prfedvedeni zkou$ejici sleduje dodrzovani hygienickych zdsad pfi
vyrobé potravin a dodrzovani technologického postupu, aby byla zajiSt€na kvalita potravin z hlediska vyzivy. Dale je
tfeba posuzovat hospodarné vyuzivani surovin, dodrzovani ekologickych principl pfi vyrobé, bezpecné provadéni vSech
ukont a Gasové zvladani jednotlivych operaci.

PFi hodnoceni hotového vyrobku bude provedeno senzorické hodnoceni, kontrola jakosti a hmotnosti vyrobku a
provedena ochutnavka, pfi niz budou prokazany charakteristické vlastnosti typické pro dany typ vyrobku. Pfedmétem
hodnoceni je i esteticka stranka, kreativita a manualni zruénost uchazece.

Zkousejici ovéfuje hodnotici kritéria pribézné pfi plnéni pfislusnych odbornych zpUsobilosti.
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Autori standardu

Autori kvalifikacniho standardu

Kvalifika&ni standard pfipravila SR potravinafstvi a krmivafstvi, ustavena a licencovana pro tuto éinnost HK CR, SP CR
a AK CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
ADELKA, a. s.

S8 potravinafstvi a sluzeb Pardubice
PENAM, a. s.
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