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MlékaF (k6d: 29-036-H)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi

Skupina oborti: Potravinafstvi a potravinaiska chemie (kdd: 29)
Tyka se povolani: Pracovnik vyroby miéénych produktt
Kvalifikac¢ni uroven NSK - EQF: 3

Odborna zpusobilost

Nazev Uroveii

Dodrzovani technologii mlékarenskych vyrob 3
Obsluha stroju a zafizeni pro zpracovani mléka na miékarenské vyrobky 3
Odbér vzorku pfi zpracovani mléka a smyslové posuzovani jejich jakosti 3
Posuzovani hodnot kvality surovin a parametrd vyrobniho procesu pfi zpracovani mléka 3
Méreni zakladnich chemicko-fyzikalnich veli€in v mlékarenském provozu 3
Skladovani polotovar(, pfisad a hotovych mléénych vyrobku 3
Dodrzovani sanitaénich postupt, provadéni hygienicko-sanitacni ¢innosti v mlékarenském provozu 3
Dodrzovani bezpec€nostnich predpisl a zasad bezpec€nosti potravin v mlékarenské vyrobé; bezpecné pouzivani

¢isticich prostfedkd a jinych chemikalii 3

Platnost standardu
Standard je platny od: 01.02.2013 do: 20.10.2019
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO). Zdravotni zpUsobilost je vyZadovana (odkaz na povolani v NSP -
http://katalog.nsp.cz/karta_p.aspx?id_jp=101798&kod_sm1=28).

VSechny osoby, které se pfimo U€astni praktické zkousky, musi mit platny prikaz pracovnika v potravinarstvi (zdravotni
prikaz).

Ovérovani by mélo byt pokud mozno spojeno s navazujicimi ¢innostmi vedoucimi k vyrobé uréeného mlééného vyrobku
(napf. konzumni mléko nebo smetana, kysany mlé€ny napoj, jogurt, maslo, smetanovy ¢i tvarohovy dezert, apod.).
Kritérium b) kompetence ,DodrZzovani mlékarenskych vyrob*“ je sledovano prabézné pfi vyrobé zadaného produktu.

Pfi ovéfovani kompetenci zejména formou praktického pfedvedeni zkousSejici dale sleduje dodrzovani BOZP, PO a
hygienicko-sanitacnich principu, aby byla zaji§téna odpovidajici vysoka kvalita finalniho mlééného vyrobku.

PFi hodnoceni je posuzovano rovnéz hospodarné vyuzivani surovin, dodrzovani ekologickych principl pfi vyrobé,
bezpecné provadéni vSech ukonl a ¢asové zvladani jednotlivych operaci.

Pfi hodnoceni hotového vyrobku bude provedeno jeho senzorické hodnoceni, kontrola jakosti a objemu (hmotnosti)
vyrobku, pfi niz budou prokazany charakteristické vlastnosti typické pro dany typ vyrobku.

Pfedmétem hodnoceni je také manualni zruénost uchazece.

ZkouSejici ovéfuje hodnotici kritéria pribézné pfi plnéni pfislusnych odbornych zpUsobilosti.
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Autori standardu

Autori kvalifikacniho standardu

Kvalifika&ni standard pfipravila SR pro potravinafstvi a krmivafstvi, ustavena a licencovana pro tuto ginnost HK CR, SP
CRa AK CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
Ceskomoravsky svaz mlékarensky

Miékarna Hlinsko, s. r. o

TPK — Pribina, s r.o.

Laktea, o. p. s.
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