nsk

Obsluha zarizeni sil (kéd: 29-039-H)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi

Skupina oborti: Potravinafstvi a potravinaiska chemie (kdd: 29)
Tyka se povolani: Obsluha zafizeni sil

Kvalifikac¢ni uroven NSK - EQF: 3

Odborna zpusobilost

Nazev

Obsluha pfijmovych, Cisticich a expedicnich linek sil nebo linek na poskliziiové ¢isténi zrnin
Obsluha susarny a zafizeni aktivniho vétrani skladovanych produktt

Odbér vzorku pfijimanych a expedovanych zrnin

Provadéni kontroly vlhkosti a zdravotni nezavadnosti zrnin

Provadéni bézné udrzby a drobnych oprav stroji a zafizeni sil a poskliziiovych linek v silech

Zabezpec€ovani ovladacich opatfeni v systému Fizeni kvality a bezpecénosti potravin nebo krmiv na kritickych a
kontrolnich bodech v silech

Dodrzovani sanitaénich postupt, provadéni hygienicko-sanitaéni ¢innosti v provozech sil a skladi

Dodrzovani bezpecnostnich predpisli a zasad bezpecénosti potravin a krmiv v provozech obilnich sil a skladu

Platnost standardu
Standard je platny od: 14.01.2020 do: 12.09.2023
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Kritéria a zptisoby hodnoceni

Obsluha prijmovych, €isticich a expedi€nich linek sil nebo linek na posklizinové €isténi zrnin

Kritéria hodnoceni

a) Vysvétlit technologicky postup pfijmu, expedice a €isténi zrnin na
konkrétnim sile nebo posklizfiové lince

b) Vyhodnotit zakladni parametry kvality zrnin (obsah fyzikalnich pfimési a
nedistot, vlhkost, pfitomnost $kidcu a plisni) na pfedloZzenych vzorcich a
obrazovych podkladech

c) Popsat moznosti chemické a mikrobiologické kontaminace zrnin

d) Popsat postup zapinani, ovladani a vypinani konkrétni vyrobni linky na
PC nebo ovladacim panelu

e) Vysvétlit postup nakladani s odpady, které vznikaji pfi ¢isténi zrnin

Je treba splnit vSechna kritéria.

Zpusoby ovéreni

Ustni ové&feni v realném provozu

Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni

Ustni ovéfeni
Ustni ovéfeni v realném provozu

Ustni ovéreni

Obsluha susarny a zarizeni aktivniho vétrani skladovanych produktu

Kritéria hodnoceni

a) Vysvétlit technologicky postup suSeni zrnin a obsluhu susarny na
konkrétni lince

b) Obecné vysvétlit principy aktivniho vétrani skladovanych zrnin

c) Popsat, jaka muze byt maximalni teplota susiciho vzduchu pfi suseni
potravinarské pSenice

d) Vysveétlit, jaka ma byt maximalni vihkost pro bezpeéné skladovani zrnin

Je treba splnit vSechna kritéria.

Odbér vzorkl pfijimanych a expedovanych zrnin

Kritéria hodnoceni
a) Odebrat vzorek pfijimaného produktu

b) Odebrat vzorek z mezioperacni kontroly

Je treba splnit obé kritéria.

Provadeéni kontroly vihkosti a zdravotni nezavadnosti zrnin

Kritéria hodnoceni

a) Provést jednoduchou analyzu zrna na NIR analyzatoru nebo na vihkoméru

b) Smyslové posoudit vzorek (vzhled, barva, pach, pfitomnost Skadcu)

¢) Vyhodnotit vysledek zkousky a provést zaznam do pfedlozeného
formulare

Je treba splnit vSechna kritéria.
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Zpusoby ovéreni
Ustni ovéfeni v realném provozu
Ustni ovéfeni

Ustni ovéreni

Ustni ovéfeni

Zpusoby ovéreni
Praktické prfedvedeni

Praktické predvedeni

Zpusoby ovéreni
Praktické pfedvedeni

Praktické pfedvedeni a ustni ovéfeni

Praktické predvedeni a ustni ovéreni
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Provadéni bézné udrzby a drobnych oprav strojl a zarizeni sil a poskliznovych linek v silech

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni
a) Predvést vyménu sita na CistiCce Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni
b) Predvést uréenou drobnou opravu Cisticky Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni

c) Vysvétlit a Castecné predvést postup vymeény a napinani kurty

. . . Praktické predvedeni a ustni ovéreni
korec¢kového elevatoru

d) Vysvétlit funkci a popsat konstrukci uréeného stroje nebo zafizeni (napft.: )
mechanické dopravniky, pneumaticka doprava, ventilatory, filtry, susarna, Ustni ovéfeni
stroje na CiSténi zrna) a popsat, jakym zpusobem se provadi jeho udrzba

Je tieba splnit vSechna kritéria.

Zabezpecovani ovladacich opatreni v systému fizeni kvality a bezpeénosti potravin nebo krmiv na
kritickych a kontrolnich bodech v silech

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Obecné vysveétlit kritické kontrolni body v provozech sil a skladd, zplsob

= . - Ny Ustni ovéfeni
jejich monitorovani a ovladani

b) Vysvétlit systém Fizeni vihkosti produktll v silech a skladech, véetné

SYSIET .. . AR Ustni ovéreni
procesu suseni zrnin a nebezpedi kontaminace zrna pfi suseni

c) Vysvétlit pvavran’ﬁetry a podmllnk’y skladovani rostlinnych produktt v silech a Ustni ovéfeni
skladech, méfeni a monitorovani teplot
d) Rozlisit osm vzorkd obilovin, luskovin, olejnin Praktické pfedvedeni a Ustni ovéfeni

Je treba splnit vSechna kritéria.

Dodrzovani sanitacnich postupt, provadéni hygienicko-sanita¢ni €innosti v provozech sil a skladu

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Vysvétlit postupy sanitace v provozech sila a sklad(, provést ¢isténi

strojniho a technologického vybaveni uréeného stroje nebo zafizeni AL PR E) T O7he

b) Vysvétlit nebezpedi pro zrniny, které vznika pfi pouzivani pesticidl (pfi

vyskytu Zivych kadch nebo pFi konzervaci proti viivim vihkosti) Ustni ovéreni

c¢) Pouzivat pfredepsany pracovni odév a ochranné pomfcky Praktické predvedeni
d) Pfedvést postup myti a dezinfekce rukou Praktické pfedvedeni

Je tireba splnit vSechna kritéria.

Dodrzovani bezpecnostnich predpisti a zasad bezpecénosti potravin a krmiv v provozech obilnich sil
a skladu

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Uvést specificka bezpecnostni rizika souvisejici se strojnim vybavenim a s

vykonem pracovnich ¢innosti pfi skladovani a poskliziiovém oSetfeni Ustni ovéfeni v redlném provozu
obilovin, luskovin a olejnin na uréeném stroji

Je treba splnit toto kritérium.
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO), o €emz bude autorizovanou osobou vyhotoven a uchaze€em podepsan
pisemny zaznam. Zdravotni zpUsobilost pro vykonavani pracovnich ¢innosti této profesni kvalifikace je vyZzadovana a
prokazuje se lékafskym potvrzenim (odkaz na povolani v NSP - https://www.nsp.cz/jednotka-prace/obsluha-zarizeni-
sil#zdravotni-zpusobilost).

V8echny osoby, které se pfimo Ucastni praktické zkousky, musi mit platny zdravotni prikaz pracovnika v potravinarstvi.
Tato podminka plati pouze pro provozovny, kde se sou€asné vyrabi potravinaisky vyrobek. V zemeédélskych
poskliziiovych linkach tato podminka neplati, ve velkokapacitnich obilnich silech rovnéz neplati, ale pouze pod
podminkou, Ze v ramci interniho pfedpisu spravné vyrobni a hygienické praxe neni zdravotni prikaz vyzadovan.
Pracovni odév si donese uchaze€ vlastni.

PFi ovéfovani kompetenci zejména formou praktického pfedvedeni zkou$ejici sleduje dodrzovani hygienicko-sanitanich
principl bezpeéné prace

v silech a skladech a dodrzovani technologického postupu, aby byla zajisténa odpovidajici vysoka kvalita skladovanych
produktu.

Kompetence ,Provadéni bézné udrzby a drobnych oprav stroju a zafizeni sil, DodrZzovani sanitaénich postup,
provadéni hygienicko-sanitaéni ¢innosti v provozech sil a skladli a DodrZzovani bezpeénostnich predpist a zasad
bezpec€nosti potravin a krmiv* jsou ovéfovany na stroji nebo zafizeni, které si uchaze€ vylosuje.

Pro kompetenci ,Zabezpecovani ovladacich opatfeni v systému fizeni kvality a bezpe€nosti potravin nebo krmiv na
kritickych a kontrolnich bodech v silech" si zkouSejici pfipravi vzorky téchto surovin: pSenice, jeCmen, Zito, kukufice,
oves, fepka, pohanka, hrach.

PFi hodnoceni je posuzovano rovnéz hospodarné vyuzivani surovin, dodrzovani ekologickych principl pfi vyrobg,
bezpecné provadéni vSech ukonl a ¢asové zvladani jednotlivych operaci.

Pfi hodnoceni skladovaného produktu bude provedeno jeho senzorické hodnoceni, kontrola jakosti, pfi niz budou
prokazany charakteristické vlastnosti typické pro dany typ produktu.

Pfedmétem hodnoceni je také manualni zruénost uchazece.

ZkouSejici ovéfuje hodnotici kritéria pribézné pfi plnéni pfislusnych odbornych zpUsobilosti.

Vysledné hodnoceni

Zkousejici hodnoti uchazece zvlast pro kazdou kompetenci a vysledek zapisuje do zaznamu o prabéhu a vysledku
zkousky. Vysledné hodnoceni pro danou kompetenci musi znit ,splnil“ nebo ,nesplnil“ v zavislosti na stanoveni
zavaznosti, resp. nezavaznosti jednotlivych kritérii u kazdé kompetence. Vysledné hodnoceni zkousky zni bud ,vyhovél*,
pokud uchaze€ spinil vSechny kompetence, nebo ,nevyhovél“, pokud uchazed nékterou kompetenci nesplnil. PFi
hodnoceni ,nevyhovél* uvadi zkousejici vzdy zdivodnéni, které uchaze¢ svym podpisem bere na védomi.

Pocet zkousejicich

Zkouska probiha pfed jednou autorizovanou osobou; zkouSejicim je jedna autorizovana fyzicka osoba s autorizaci pro
pfislusnou profesni kvalifikaci anebo jeden autorizovany zastupce autorizované podnikajici fyzické nebo pravnické osoby
s autorizaci pro pfislusnou profesni kvalifikaci.
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Pozadavky na odbornou zptisobilost autorizované osoby, resp. autorizovaného zastupce
autorizované osoby

Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby musi splfiovat alespori jednu z nasledujicich
variant pozadavku:

a) Stfedni vzdélani s vyuénim listem v oboru vzdélani mlynar a stfedni vzdélani s maturitni zkouskou a alespon 5 let
odborné praxe v oblasti mlynaiské vyroby nebo ve funkci ucitele odborného vycviku nebo praktického vyucovani v
oboru vzdélani zaméfeném na mlynafskou vyrobu.

b) Stfedni vzdélani s maturitni zkouskou v oblasti potravinarstvi a alespor 5 let odborné praxe v oblasti mlynarské
vyroby nebo ve funkci ucitele odborného vycviku nebo praktického vyucovani v oboru vzdélani zaméfeném na
mlynarskou vyrobu.

c) VysSi odborné vzdélani v oblasti potravinarstvi a alespon 5 let odborné praxe v oblasti mlynaiské vyroby nebo ve
funkci ucitele odborného vycviku nebo praktického vyuc€ovani v oboru vzdélani zaméfeném na mlynafskou vyrobu.

d) Vysokoskolské vzdélani se zaméfenim na potravinarskou technologii a alespon 5 let odborné praxe v oblasti
mlynarské vyroby nebo ve funkci ucitele odbornych pfedmétl nebo odborného vycviku nebo praktického vyucovani
v oboru vzdélani zaméfeném na mlynafskou vyrobu.

DalSi pozadavky:

e +Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby, ktera nema odbornou kvalifikaci
pedagogického pracovnika podle zakona €. 563/2004 Sb., o pedagogickych pracovnicich a o zméné nékterych
zakona, ve znéni pozdéjSich predpisu, nebo nema odbornou kvalifikaci podle zakona ¢. 111/1998 Sb., o vysokych
Skolach a 0 zméné a doplnéni dalSich zakonu (zakon o vysokych $kolach), ve znéni pozdéjsich pfedpistli, nebo praxi
v oblasti vzdélavani dospélych (v€etné praxe z oblasti zkouSeni), nebo nema osvédceni o profesni kvalifikaci 75-
001-T Lektor dalSiho vzdélavani, mlze byt absolventem pfFipravy zaméfené zejména na praktickou aplikaci ¢asti
prvni, hlavy lll a IV zakona €. 179/2006 Sb., o ovéfovani a uznavani vysledku dalSiho vzdélavani a o zméné
nékterych zakonl (zakon o uznavani vysledkl dalSiho vzdélavani) ve znéni pozdéjSich predpisu, a pfipravy
zameéfené na vzdélavani a hodnoceni dospélych s dirazem na psychologické aspekty zkouseni dospélych v
rozsahu minimalné 12 hodin.

Zadatel o udéleni autorizace prokazuje splnéni poZzadavkil na odbornou zptsobilost autorizujicimu organu, a to
predlozenim dokladu nebo dokladl o ziskani odborné zpUsobilosti v souladu s hodnoticim standardem této profesni
kvalifikace, nebo takovym postupem, ktery je v souladu s pozadavky uvedenymi v hodnoticim standardu této profesni
kvalifikace autorizujicim organem stanoven.

Zadost o udéleni autorizace naleznete na internetovych strankach autorizujiciho organu: Ministerstvo zemé&délstvi,
www.eagri.cz.

Nezbytné materialni a technické predpoklady pro provedeni zkousky

e *Provoz sila nebo poskliziové linky, susarna, CistiCka zrnin, koreCkové elevatory, fetézové dopravniky
¢ +NIR analyzator nebo vihkomér

o +Formulaf pro zaznam o provedenych zkouskach, ty€ovy vzorkovac

o *\/zorky pfimési, necistot, cizich semen

e +Obrazové materialy SkadcU

e +Skladové zrniny: pSenice, jeémen, zito, kukufice, oves, fepka, pohanka, hrach

e +Osobni ochranné pracovni prostfedky (OOPP)

e +Mistnost pro teoretickou ¢ast

K Zadosti o udéleni autorizace Zadatel pfilozi seznam materialné-technického vybaveni dokladajici soulad s pozadavky
uvedenymi v hodnoticim standardu pro ucely zkousky. Zajisténi vhodnych prostor pro provadéni zkousky prokazuje
zadatel odpovidajicim dokladem (napf. vypis z katastru nemovitosti, najemni smlouva, dohoda) umoznujicim jejich
uzivani po dobu platnosti autorizace.
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Doba pripravy na zkousku

Uchaze¢ ma narok na celkovou dobu pfipravy na zkousku v trvani 20 minut. Do doby pfipravy na zkou$ku se
nezapocitava doba na seznameni uchazece s pracovistém a s pozadavky BOZP a PO.

Doba pro vykonani zkousky

Celkova doba trvani vlastni zkousky jednoho uchazece (bez asu na pfestavky a na pfipravu) je 2 az 4 hodiny (hodinou
se rozumi 60 minut). ZkouSka mize byt rozloZzena do vice dnu..

Obsluha zaftizeni sil, 7.7.2026 12:25:45 Strana6z7



nsk

Autori standardu

Autori hodnoticiho standardu

Hodnotici standard profesni kvalifikace pfipravila SR pro potravinarstvi a krmivarstvi, ustavena a licencovana pro tuto
¢innost HK CR a SP CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
Stfedni Skola potravinarska a sluzeb Pardubice

Svaz pramyslovych mlynud

Europasta SE

UNIMILS, a. s.
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