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Operator vyroby masla (koéd: 29-067-M)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi

Skupina oborti: Potravinafstvi a potravinaiska chemie (kdd: 29)
Tyka se povolani: Technik v potravinarstvi a krmivarstvi
Kvalifikac¢ni uroven NSK - EQF: 4

Odborna zpusobilost

Nazev

Vyroba masla

Nastaveni potrubnich cest a napousténi smetany do zracich tankl pro fyzikalni, popf. biologické zrani smetany
Obsluha technologického zafizeni na zmaselfiovani smetany

Obsluha formovaciho a baliciho zafizeni masla

Méreni zakladnich chemicko-fyzikalnich veli€in pfi vyrobé masla

Kontrola kompletnosti a neporusenosti plastovych a kovovych soucasti technologického zafizeni pro vyrobu
masla

Vedeni provoznich zaznamu o vyrobé masla a provozu zmaselihovace
Skladovani a uchovavani masla v chladirnach a mrazirnach

Dodrzovani sanita¢nich postupu, provadéni hygienicko-sanitacni ¢innosti pfi vyrobé masla, popf. smésnych
roztiratelnych tuku

Dodrzovani bezpe€nostnich predpist a zasad bezpec€nosti potravin; bezpecné pouzivani Cisticich prostfedkl a
jinych chemikalii

Platnost standardu
Standard je platny od: 24.10.2014 do: 20.10.2019
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO). Zdravotni zplsobilost je vyZzadovana. Pfesné posouzeni zdravotniho
stavu s naslednym doporu¢enim nebo nedoporu€enim vykonu této pozice je mozné pouze po konzultaci s Iékafem.

VS8echny osoby, které se pfimo Ucastni zkousky, musi mit platny prikaz pracovnika v potravinarstvi (zdravotni prikaz).
Pfi realizaci zkouSky se doporucuje ucéast pfisediciho z provozu mlékarny, ktery zna vyrobu masla na konkrétni
maslarné, kde zkousSka probiha. Ovéfovani by mélo byt pokud mozno spojeno s navazujicimi ¢innostmi vedoucimi k
vyrobé& konzumniho masla nebo masla pro mrazirenské uskladnéni. PFi ovéfovani kompetenci, zejména formou
praktického pfedvedeni, zkousSejici sleduje dodrzovani hygienicko-sanitaénich principl bezpeéné prace v mlékarenstvi a
dodrzovani technologického postupu, aby byla zajiSténa vysoka kvalita vyrabéného produktu.

PFi hodnoceni je posuzovano rovnéz hospodarné vyuzivani surovin, dodrzovani ekologickych principl pfi vyrobg,
bezpecné provadéni vSech ukonl a ¢asové zvladani jednotlivych operaci.

PFi hodnoceni hotového vyrobku bude provedeno jeho senzorické hodnoceni, kontrola jakosti a hmotnosti vyrobku, pfi
niz budou prokazany charakteristické vlastnosti typické pro dany typ vyrobku.
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Autori standardu

Autori kvalifikacniho standardu

KvalifikaCni standard profesni kvalifikace pripravila SR pro potravinarstvi a krmivarstvi, ustavena a licencovana pro tuto
¢innost HK CR, SP CR a AK CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
Ceskomoravsky svaz mlékarensky

Miékarna Hlinsko, a. s.

TPK — Pribina, s. r. 0.

Laktea, o. p. s.

Stfedni odborna $kola ekologické a potravinarska, Veseli n. L.
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