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Kvalifikaéni urovenn NSK - EQF: 4

Odborna zpusobilost

Nazev

Vyuzivani metodiky analyzy nebezpeci na kritickych kontrolnich bodech (HACCP) pfi fizeni kvality a bezpecnosti
potravin

Pfiprava dokumentace a vedeni zaznamu v systému fizeni kvality a bezpe€nosti potravin
Zjistovani a vyhodnocovani kvality a hygieny vstupt, meziproduktl a vystupu v potravinarské vyrobé

Zjistovani pFic¢in snizené kvality potravinarskych vyrobkd a navrhovani napravnych a preventivnich opatfeni k
dosazeni zadouci kvality

Vyhodnocovani systému fizeni kvality a bezpecnosti potravin v potravinarské vyrobé
Zajistovani funkénosti monitorovacich a méficich postupt

Zpracovani planu fizeni kvality a bezpecénosti potravin u novych vyrobku a u technologickych procesu v
potravinarské vyrobé

Implementace pravnich predpisti CR a EU a jejich dodrzovani v potravinarské vyrobé

Ochrana potravin a prevence proti falSovani potravin
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