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Kvalifikac¢ni uroven NSK - EQF: 4

Odborna zpusobilost

Nazev

Vyuzivani metodiky analyzy nebezpeci na kritickych kontrolnich bodech (HACCP) pfi fizeni kvality a bezpecnosti
potravin

Pfiprava dokumentace a vedeni zaznam( v systému Fizeni kvality a bezpecénosti potravin
Zjistovani a vyhodnocovani kvality a hygieny vstupl, meziproduktd a vystupl v potravinarské vyrobé

Zjistovani pfi€in snizené kvality potravinafskych vyrobkd a navrhovani napravnych a preventivnich opatfeni k
dosazeni zadouci kvality

Vyhodnocovani systému Fizeni kvality a bezpec€nosti potravin v potravinarské vyrobé
Zaijistovani funkénosti monitorovacich a méficich postupl

Zpracovani planu fizeni kvality a bezpecnosti potravin u novych vyrobkl a u technologickych procest v
potravinaiské vyrobé

Implementace pravnich predpist CR a EU a jejich dodrZovani v potravinaiské vyrobé

Ochrana potravin a prevence proti falSovani potravin

Platnost standardu
Standard je platny od: 27.10.2023
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO), o €emz bude autorizovanou osobou vyhotoven a uchaze€em podepsan
pisemny zaznam.

Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby, je opravnéna pfed€asné ukoncit zkousku, pokud
vyhodnoti, Ze v dusledku ¢innosti uchazece bezprostfedné doslo k ohroZeni nebo bezprostfedné hrozi nebezpedi
ohrozZeni zdravi, Zivota a majetku €i Zivotniho prostfedi. Zdivodnéni pfedéasného ukonceni zkousky uvede AOs do
Zaznamu o prubéhu a vysledku zkousky. Uchaze¢ mlze ukongit zkousku kdykoliv v jejim prabéhu, a to na vlastni
Zadost.

Zdravotni zpUsobilost pro vykonani zkousky je vyZadovana a prokazuje se lékafskym potvrzenim (odkaz na povolani v
NSP — https://www.nsp.cz/jednotka-prace/technik-pro-kontrolu-jako).

Autorizovana osoba pfipravi pfed zkouskou Sablonu pfipadové studie planu HACCP, ktera bude obsahovat tabulky,
schémata a otazky obsahujici mozna nebezpedi pro bezpecnost potravin v oboru, kde uchaze€ pracuje. Studie HACCP
obsahuje diagram vyrobni €innosti, identifikaci nebezpeci, analyzu nebezpeci, hodnoceni miry rizik, ovladaci a napravna
opatfeni, identifikaci CCP, pfip. CP a tzv. nezbytnych predpokladu.

Uchaze¢ zpracovava pfipadovou studii a plan HACCP v ramci zkou$ky. Podle této zpracované studie navrhne plan
fizeni kvality a bezpecénosti potravin pro potravinarskou vyrobu.

Pfi ovéfovani kompetence "Ochrana potravin a prevence proti falSovani potravin" se pro kritérium a) vyuzije znalost
uchazeCe konkrétni potravinafské provozovny. U kritérii s pisemnym a uUstnim ovéfenim nejprve probé&hne pisemné
zpracovani odpovédi a nasledné bude uchazec reagovat na doplfiujici otazky zkouSejiciho.
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Autori standardu

Autori kvalifikacniho standardu

KvalifikaCni standard profesni kvalifikace pfipravila SR pro potravinarstvi a krmivarstvi, ustavena a licencovana pro tuto
¢innost HK CR a SP CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
Europasta SE

GoodMills a. s.

3EC International s. r. o.

Univerzita Tomase Bati Zlin

Stfedni Skola potravinarstvi a sluzeb Pardubice
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