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Technik vinar (kod: 41-074-M)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi
Skupina oborti: Zemédélstvi a lesnictvi (kéd: 41)
Tyka se povolani: Technik vinohradnik a vinaf
Kvalifikac¢ni uroven NSK - EQF: 4

Odborna zpusobilost

Nazev

Zpracovani projektu technologického vybaveni vinaiského provozu
Urcovani odrud révy vinné s popisem charakteru vina
Rizeni sklizné hroznu

PFijem hroznd, jejich zpracovani, lisovani

Lisovani hroznl a Uprava mostu

Kvaseni a oSetfovani mladych vin

Orientace ve zpUsobech pfipravy vin

Prace pfi Skoleni vina

Kontrola zrani a vybér vhodné filtrace vina
Senzoricka analyza vad a chorob vina

Lahvovani vina, skladovani a distribuce

Zhodnoceni a prezentace vina

Vedeni vinarské evidence a pfihlaseni hroznl a vina ke kontrole jakosti

Vysvétleni princip produkce biovina
Orientace v pravnich predpisech pro vinafstvi a v pracovnim pravu
Zhodnoceni ekonomiky vinohradnicko-vinaiského podniku

Rizeni a odborné vedeni pracovnikd zaji$tujicich rostlinnou vyrobu

Platnost standardu
Standard je platny od: 01.12.2015 do: 15.03.2021
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany
zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO). Zdravotni zpUsobilost je vyZadovana (odkaz na povolani v NSP -
http://katalog.nsp.cz/karta_p.aspx?id_jp=30694&kod_sm1=26).

PFi pfipravé na ovéfovani kompetenci je zapotfebi respektovat pribéh stavu zpracovani vina. Je vhodné kumulovat vse
tak, aby jednotlivé kompetence mohly byt ovéfeny v nejpfihodnéjSim obdobi. Sou¢asné je vhodné pfi jejich ovéfovani
postupovat od jednodussSich ke komplikovangjSim.

Pfi ovéfovani kompetenci formou praktického pfedvedeni je tfeba pfihlizet pfedevsim k bezpe¢nému provadéni vSech
ukond, ke kvalité vysledné prace i k ¢asovému hledisku zvladani jednotlivych operaci.

Uchaze€ musi mit nejméné stfedoSkolské vzdélani zakonCené maturitni zkouskou, rok praxe ve vinarstvi a fidiCsky
prikaz skupiny B. Dale musi mit zdravotni prikaz pro praci v potravinarstvi.Musi pfedloZit posudek z pfedesiého
odborného zaméstnani nebo potvrzeni o absolvované praxi.

Soudasti zkousky je obhajoba projektu technologického vybaveni zpracovatelského provozu, ktery se zpracovava pied
zkouskou:

Autorizovana osoba zada uchazecdi vypracovani projektu technologického vybaveni nejméné 30 dnu pfed konanim
zkousky. Zpracovany projekt pfinese s sebou ke zkouSce, kde jej bude Ustné obhajovat.

Zadani obsahuje plochu vlastnich vinic podniku osazenych bilymi a modrymi odridami, zpGsob jejich sklizné (ru¢né,
mechanizované), planovany nakup dal$ich hrozn(, planované mnozstvi produkce rGzového vina, podil lahvového vina
na celkové produkci vina.

Uchazec v projektu uvede navrh jednotlivych ¢asti zpracovatelské linky (obecné, nikoliv konkrétni firemni vyrobky), jejich
vykonnost a orientaéni cenu. Rovnéz orientacni naklady na roéni provoz véetné pouzitych spotfebnich materialli, energii
a mzdovych nakladd. Dale uvede predpokladané ro¢ni pfijmy z prodeje vina a cenu vstupujicich hrozna.

Pfiblizny ¢as straveny pfi feSeni projektu se pfedpoklada ve vysi 8 - 10 hodin.

U kompetence PFijem hroznd, jejich zpracovani, lisovani v kritériu a) bude provedeno procentické stanoveni plisni
Botrytis cinerea, cukernatosti, pH a stanoveni obsahu kyseli vinné a jablecné.

Technik vinaf, 7.7.2026 16:33:19 Strana2z3



nsk

Autori standardu

Autori kvalifikacniho standardu

Kvalifika&ni standard profesni kvalifikace pfipravila SR pro zemé&délstvi, ustavena a licencovana pro tuto &innosti HK CR
a SP CR a AK CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
Narodni vinafské centrum, o. p. s.

Vinselekt Michlovsky, a. s.

Svaz vinaft CR
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