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Vinar/vinarka (kéd: 29-060-H)

Autorizujici organ: Ministerstvo zemédélstvi

Skupina oborti: Potravinafstvi a potravinaiska chemie (kdd: 29)
Tyka se povolani: Vinaf

Kvalifikac¢ni uroven NSK - EQF: 3

Odborna zpusobilost

Nazev Uroven
PFijem surovin, posuzovani jakostnich parametr vinnych hroznu 3
Obsluha zafizeni pro vyrobu tichych vin

Obsluha zafizeni pro vyrobu Sumivych, perlivych, likérovych a aromatizovanych vin
Posuzovani a Uprava parametrd kvasného procesu a vlastnosti vin

Provadéni odbéru vzorkud pfi vyrobé vina pro laboratorni analyzu

Pfiprava surovin pro vyrobu vin

Sefizovani, oSetfovani a udrzba vinafskych stroji a zarizeni

Skladovani vin, surovin pro jejich vyrobu a vedlejSich produktu

Likvidace, shromazdovani a skladovani odpad pfi vyrobé vina

Provozni senzoricka analyza vina pfi vyrobé vina
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Vedeni vinarské evidence

Provadéni hygienicko-sanitacni ¢innosti pfi vyrobé vin, dodrzovani bezpeénostnich pfedpisu a zasad
bezpec€nosti potravin

w

Platnost standardu
Standard je platny od: 12.09.2023
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Organizac¢ni a metodické pokyny

Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi
pravnimi pfedpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze¢ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpecnosti a ochrany

zdravi pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO), o €emz bude autorizovanou osobou vyhotoven a uchaze€em podepsan
pisemny zaznam.

Zdravotni zplsobilost pro vykonani zkousky je vyzadovana a prokazuje se lékafskym potvrzenim (odkaz na povolani v
NSP — https://www.nsp.cz/jednotka-prace/konzervar#zdravotni-zpusobilost).

Ovéreni vSech kompetenci se provadi v realném provozu, nikoliv v modelovém prostfedi. Minimalni mnozstvi suroviny a
kapacita zafizeni jsou fadoveé jednotky tun. Zkousku je mozné provadét pouze ve zpracovatelské sezoné.

Ovérovani bude spojeno s navazujicimi ¢innostmi vedoucimi k vyrobé vin.

PFi ovéfovani kompetence "Posuzovani a Uprava parametrd kvasného procesu a vlastnosti vin" kritéria a) uchaze¢
provede stanoveni stupné prokvaseni pomoci hustoméru na 300 ml vzorku kvasiciho mostu.

PFi ovéfovani kompetence "Posuzovani a Uprava parametrd kvasného procesu a vlastnosti vin" kritéria c) uchaze¢
stanovi sificitany titracné (jodometricky).

Pfi ovéfovani kompetence "PFiprava surovin pro vyrobu vin" kritéria a) uchazed pfipravi minimalné dva Cifici prostfedky v
mnozstvi podle pokynt AOs.

Pfi ovéfovani kompetence "PFiprava surovin pro vyrobu vin" kritéria b) uchaze¢ pfipravi minimalné dva prostfedky pro
sifeni vin podle pokyn( AOs.

PFi ovéfovani kompetence "Sefizovani, oSetfovani a udrzba vinarskych strojl a zafizeni" kritéria b) nastavi uchaze¢
vyrobni zafizeni podle pokyntd AOs, zejména lis, dopravni cesty — ventily a ¢erpadla, mycka, plnici a uzaviraci stroj.
Pfi ovéfovani kompetenci zejména formou praktického pfedvedeni zkous$ejici dale sleduje dodrzovani BOZP, PO a
hygienicko-sanitaénich principd, které jsou podminkou pro zajisténi kvality vina.

PFi hodnoceni je posuzovano rovnéz hospodarné vyuzivani surovin, dodrzovani ekologickych principl pfi vyrobé,
bezpecné provadéni vSech ukonl a ¢asové zvladani jednotlivych operaci.
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Autori standardu

Autori kvalifikacniho standardu

KvalifikaCni standard profesni kvalifikace pfipravila SR pro potravinarstvi a krmivarstvi, ustavena a licencovana pro tuto
¢innost HK CR a SP CR.

Na tvorbé se dale podilely subjekty zastoupené v pracovni skupiné:
Ustav biotechnologie, FPBT, VSCHT Praha

Zamecké vinafstvi Bzenec, s. r. 0.

Arcibiskupské vinné sklepy Kroméfiz, s. r. o.
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